
新疆大学红湖校区三二一及第一餐厅楼栋
烟道清洗服务项目需求方案

为确保餐厅消防安全，排除排烟系统的油污隐患，本着

公平、公开、公正的原则对新疆大学红湖校区三二一及第一

餐厅楼栋烟道清洗服务项目实施采购，需求如下：

一、供应商资质

1.满足《中华人民共和国政府采购法》第二十二条规定。

2.本项目的特定资格要求：（1）供应商近三年如在“信

用中国”网站（www.creditchina.gov.cn）、中国政府采购网

（www.ccgp.gov.cn）等渠道被列入失信被执行人、重大税收

违法失信主体、政府采购严重违法失信行为记录名单及其它

不符合《中华人民共和国政府采购法》第二十二条规定条件

的投标人，尚在处罚期内的将被拒绝参加本次投标活动。（2）

其他说明：（A）与采购人存在利害关系可能影响采购公正

性的法人、其他组织或者个人，不得参加本次采购活动。（B）

单位负责人为同一人或者存在直接控股、管理关系的不同供

应商，不得参加同一合同项下的政府采购活动。除单一来源

采购项目外，为采购项目提供整体设计、规范编制或者项目

管理、监理、检测等服务的供应商，不得再参加该采购项目

的其他采购活动。（3）本项目不接受联合体投标。

二、服务内容

1.服务范围：新疆大学红湖校区三二一餐厅、丽泽苑餐

厅、第一餐厅内风机、油烟罩、横烟道、竖烟道、油烟风口、

隔油板、弯头等设施的清洗维护。



（1）餐厅清洗区域明细表
序号 餐厅 具体方位 清洗项目 单位 数量

1

三二一餐厅

拌面区

横烟道 米 3.1

2 烟罩 米 3.1

3 油烟风口 个 2

4

主炒区

横烟道 米 8

5 烟罩 米 8

6 油烟风口 个 4

7

小炒区

横烟道 米 6.1

8 烟罩 米 6.1

9 油烟风口 个 4

10
面点间

横烟道 米 7

11 油烟风口 个 3

12
房顶

风机 台 2

13 竖烟道 米 6

14

丽泽苑餐厅

面点间

横烟道 米 3.5

15 烟罩 米 3.5

16 油烟风口 个 2

17

主炒区

横烟道 米 9

18 烟罩 米 9

19 油烟风口 个 3

20

特色区

横烟道 米 11

21 烟罩 米 11

22 油烟风口 个 6

23

米线区

横烟道 米 6

24 烟罩 米 6

25 油烟风口 个 2

26

汉堡区

横烟道 米 4

27 烟罩 米 4

28 油烟风口 个 2

29
房顶

风机 台 5

30 竖烟道 个 6

31

第一餐厅

小炒区

横烟道 米 4.5

32 烟罩 米 4.5

33 油烟风口 个 1

34

主炒区左

横烟道 米 6

35 烟罩 米 6

36 油烟风口 个 1

37

主炒区右

横烟道 米 8

38 烟罩 米 8

39 油烟风口 个 4

40 面点间 横烟道 米 6



41 烟罩 米 6

42 油烟风口 个 2

43 墙外侧 竖烟道 米 10

44 房顶 风机 台 3

（2）清洗项目汇总明细表

序号 餐厅 名称 单位 数量

1

三二一餐厅

横烟道 米 24.2

2 烟罩 米 17.2

3 油烟风口 个 13

4 风机 台 2

5 竖烟道 米 6

6

丽泽苑餐厅

横烟道 米 33.5

7 烟罩 米 33.5

8 油烟风口 个 15

9 风机 台 5

10 竖烟道 米 6

11

第一餐厅

横烟道 米 24.5

12 烟罩 米 24.5

13 油烟风口 个 8

14 风机 台 3

15 竖烟道 米 10

2.服务频次：需在寒、暑假期间分别全面清洗一次，消

除安全隐患，每年共清洗两次，同时，全年需完成不少于两

次的全面安全检查。

3.服务期限：2025 年 7 月 25 日至 2026 年 7 月 24 日。

三、报价及预算

1.报价方式：以总价方式报价，报价应为完税价。

2.采购预算：一年内费用 40180.00 元（含材料费、运输

费、人工费、清运垃圾费、税费等一切费用）。

3.结算方式：暑假期间清洗完毕，验收合格后 30 日内结

算全年合同价 50%的费用。寒假期间清洗完毕，验收合格后



30 日内结算全年合同价剩余 50%的费用。

四、履约要求

1.时间要求

作业具体日期以校方通知为准。工作时间段以校方要求

为准，不得影响校方正常营业。

2.工期要求

自校方通知之日起，15 日内高质量完成合同内所有餐厅

烟道清洗服务，并达到验收标准。

3.设施要求

爱护校方建筑物及各种设施，确保校方物品完好，保证

所清洗的机电设备完好。如有损坏，负责修复，修复不了的

照价赔偿。施工过程中，如发现有需要维修及更换零部件，

需及时告知校方做相应处理。

4.安全要求

服务方必须按照安全施工规范和技术要求进行施工，采

取严格的安全预防措施。清洗过程中，如出现任何安全事故，

造成人员伤亡或财产损失的，一切责任由服务方自行承担，

与校方无关。

服务方在校区及餐厅内作业期间，必须严格遵守校方各

项管理规定。服务方车辆及人员在校区内如发生任何交通事

故及各类纠纷，由此引起的一切经济及法律责任，服务方自

行承担。

5.校方提供的的水电、燃气等，服务方必须节约使用，

不可浪费。在本工程进行中若有其它干扰因素，服务方可要

求校方进行协调。清洗过程中，所需用到的器械、材料等，

服务方自行解决。



6.施工时产生的各类废弃物，服务方负责清理干净，且

不产生额外费用。

五、验收标准

1.清洗后的排烟系统可见 95%以上的原铁皮色，无大面

积油垢和污渍，油烟管道吸力畅通；灶台表面无油污且光亮

整洁；烟罩表面镀膜完好无损；风机叶轮可以看见表面 95%

以上底漆，且吸力明显增强；电机底部没有沉淀的油渍；烟

罩、管道外面没有油渍和顽固的油垢，烟道内以拍照图片为

证；软连接更换完好；清洁过的机电完好无损，运转正常，

无漏油。

2.清洗完成后，未达到合同约定的标准或校方的要求，

经校方验收不合格，服务方应当重新返工，因返工产生的全

部费用由服务方承担。因返工造成逾期的，服务方应承担相

应违约责任。

3.因服务方延误工期造成校方餐厅不能正常营业的，每

逾期一天向校方支付 1000 元违约金，给校方造成损失的，

还应赔偿全部相应经济损失。如遇特殊情况造成延误的须由

校方同意。

六、需要落实的政府采购政策

本项目为专门面向中小企业的项目。

七、其他要求

1.供应商作业人员应经过专业培训，掌握油烟管道系统

的结构、各部件及组件的作用，有丰富的清洗经验，采取必

要的安全措施确保自有人员和设备的安全，并对餐厅非清理

区域进行必要保护，损坏物品需照价赔偿。



2.服务方作业人员需在作业前提供有效期内的中华人民

共和国特种作业操作证（高处作业操作证），且作业人员已

购买意外险。


