	英吉沙县第一中学萨罕分校学生食堂需要物品清单

	№
	项目名称
	规格
	单位
	单价（元）
	数量
	总额

	1
	蒸饭机
	标准用电款，双门24盘，可供360人
	台
	1800
	3
	5400

	2
	大锅灶
	100cm（带100cm以上的配套铁锅、不锈钢锅盖）；材质说明:1、 灶面板采用1.2mm厚201优质不锈钢磨砂板，灶围采用1.2厚201优质不锈钢磨砂板；内衬采用3mm厚A3冷轧钢板；2、燃烧器（炉头）采用红外线无焰静音节能炉头；3、炉包、炉头等全部为冲压产品；4、 炉架采用40x40国标优质碳素角钢，炉面垫板及锅桶采用2mm厚优质冷轧钢板；5、炉围用2mm厚冷轧钢板冲压成形；6、炉脚采用直径为50mm的无缝钢管，外套直径51mm的不锈钢焊接而成。下部装M24可调节螺栓，调节高度为40mm左右；7、炉灶前板设。符合国家行列标准的专业生产厂家。
	台
	2900
	4
	11600

	3
	和面机
	50公斤
	台
	2700
	2
	5400

	4
	压面机
	功率：2.2KW/220V；规格：生产能力：125kg/h，符合国家行列标准的专业生产厂家；铜线电机，配两把刀
	台
	2250
	2
	4500

	5
	不锈钢工作台
	规格:1800*800*800mm； 材质说明：1、 面板采用1.5mm厚304不锈钢磨砂板，台围板、门板采用1.2mm厚201不锈钢磨砂板；2、 台面板下垫板为15mm厚细木工板；3、 所有工作面都需要加固，加固槽头用1.2mm厚不锈钢制造；4、 双通工作台支撑脚采用直径51x1.5mm不锈钢焊管，并配有直径51不锈钢可调节脚，调节范围40mm；5、 双通工作台及保洁柜采用轨道式滑拉门；6、组装方式为氩弧焊焊接的方式焊接
	台
	450
	10
	4500

	6
	土豆脱皮机
	额定频率50Hz,点击功率1.5kw机器重量55kg
	台
	1650
	1
	1650

	7
	菜板（四色）
	塑料方形菜板2公分厚60*40cm
	个
	60
	6
	360

	8
	碗
	不锈钢单层碗
	只
	3.5
	2000
	7000

	9
	小勺子
	不锈钢无磁加厚，长度20CM
	把
	1
	2000
	2000

	10
	筷子
	木制,每包10双
	包
	6
	200
	1200

	11
	不锈钢套餐米饭餐盒
	四格，不锈钢，加厚
	个
	7
	1500
	10500

	12
	50公分菜盒子
	白色、符合食堂食品安全质量标准的
	个
	25
	10
	250

	13
	70公分菜盒子
	白色、符合食堂食品安全质量标准的
	个
	39
	20
	780

	14
	80公分菜盒子
	白色、符合食堂食品安全质量标准的
	个
	45
	16
	720

	15
	消毒柜灯管
	11-15w，220V
	个
	8
	30
	240

	16
	双开门消毒柜
	规格≥1150*430*1730cm;容量≥900L，消毒星级：一星级， 材质说明:采用全不锈钢，整体发泡技术，保温效果更好，产品更加牢固、耐用。高温消毒，高温热风360度循环持续杀菌，杀菌效果明显，烘干彻底，保持餐具整洁光鲜，左右单独控制，时间温度可调。消毒柜采用全不锈钢制造，符合国家行列标准的专业生产厂家。
	台
	1215
	1
	1215

	17
	食品留样柜
	单门，容量≥70升、冷藏保鲜、带锁功能；可控温度±5℃，抗菌内胆
	台
	675
	1
	675

	18
	四开门冰箱
	规格:≥立方米双机双温冷冻冷藏; 材质说明:1、 内藏板管式蒸发器，换热效率高，制冷效果好;2、 产品全部采用名牌压缩机，质量可靠，性能稳定;3、 电脑温度显示器，柜内温度一目了然，且柜门配锁;4、 全部采用聚氨脂高压发泡，保温性能更加良好；5、 全铜管，无氟；内胆采用压花铝板制作，保温效果好。6、压缩机采用进口压缩机，制冷速度快。7、容积可达1立方，存储食品量大。8、温度为0---  -18℃。符合国家行列标准的专业生产厂家。
	台
	2400
	1
	2400

	19
	塑料菜筐
	塑料（大号）60*40cm
	个
	25
	40
	1000

	20
	厨师帽
	通用款纯棉厨师帽
	顶
	5
	40
	200

	21
	切肉墩
	符合食堂质量标准的
	个
	120
	6
	720

	22
	切肉机
	材质说明:采用优质不锈钢制作厚度为1.2mm,表面额定电压:220V;铜线电机功率:1.5kw;电机转速:1400rpm;加工能力:180kg/h
	台
	1125
	1
	1125

	23
	切骨机
	1. 立式锯骨机， 2. 可移开助推系统，按钮控制  3. 电机制动系统，电机保护系统  4. 独立可拆装防护门装置  5. 锯带张紧装置  6. 微动开关系统  ；切割高度：300mm，切割宽度：345mm ，功    率≧1.5 KW 适用于各类动物骨头、冷冻肉等切割。
	台
	1275
	1
	1275

	24
	面仗
	90CM*3.5CM 榉木擀面杖
	根
	15
	6
	90

	25
	水瓢
	不锈钢精焊水勺 口径18CM 柄长45CM 高度9CM
	个
	25
	6
	150

	26
	留样盒
	不锈钢350ml容量
	个
	7.5
	20
	150

	27
	不锈钢面盆
	80cm,1.5mm厚，201不锈钢材质
	个
	60
	30
	1800

	28
	油污清洁剂
	500克喷雾液体
	瓶
	7.5
	30
	225

	29
	保鲜膜
	40CM*300M保鲜膜
	卷
	15
	60
	900

	30
	保鲜膜
	60CM*300M保鲜膜
	卷
	20
	120
	2400

	31
	平板推车
	承重600公斤不锈钢折叠
	台
	375
	6
	2250

	32
	打菜勺
	不锈钢1.5厚8两炒勺
	把
	15
	30
	450

	33
	锅铲
	锈钢炒菜铲，全长105CM，铲头20*16.5CM
	把
	35
	10
	350

	34
	蒸饭机热水管
	380v
	个
	15
	10
	150

	35
	强力粘鼠板
	粘力强，不宜拉断
	个
	4
	40
	160

	36
	菜墩
	实木菜墩直径50cm
	个
	120
	6
	720

	37
	洗洁精
	瓶装500ml，知名品牌
	瓶
	4
	60
	240

	38
	白纱布
	纯棉
	米
	2.5
	100
	250

	39
	洗碗布
	加厚洗碗布，三片装30*30cm
	包
	5
	50
	250

	40
	通用筷子消毒机
	兼容245-270mm的筷子，不锈钢触屏分体豪华版
	台
	420
	1
	420

	41
	电子秤
	150KG电子秤
	台
	180
	2
	360

	42
	留样称
	精度1KG  屏幕尺寸50英寸
	台
	150
	1
	150

	43
	消毒柜灯管
	11-15w，220V
	个
	6
	20
	120

	44
	冬季厨师服
	纯棉通用款冬季厨师服
	件
	26
	40
	1040

	45
	围裙
	加厚PU皮围裙，长1米，宽60CM
	条
	10
	30
	300

	46
	钢丝球
	20克/个，20个/包
	包
	7.5
	100
	750

	47
	加厚型橡胶手套
	加长加厚型橡胶手套
	个
	6
	40
	240

	48
	手提汤桶
	不锈钢35CM 无磁厚度1.5㎜
	个
	85
	8
	680

	49
	大锅灶燃气阀
	调火大小
	个
	30
	10
	300

	50
	水龙头
	摇摆水龙头，炉灶上用
	台
	15
	15
	225

	51
	直饮机
	尺寸≥长：1600mm×宽：500mm×高：1500mm，正负偏离不得超过5厘米 
基本参数：1、款式：柜式、外壳不锈钢黑晶刚 2、电压：380V  50Hz 3、功率≦6千瓦 4、供水量（升/时）：开水45升/时，温水250升/时；5、过滤方式：RO五级反渗透；6、出水方式：1开5温（光感触摸按键、开关位置适合小学生使用）；7、304食品级内胆≥35L; 8、为了保证加热效率，加热管要用两根，温开水要求采用不锈钢波纹管紊流热交换器降温，杜绝冷热水混合，杜绝重金属污染。9、为了保证饮水安全及饮水方便，外型尺寸要达到以下标准；6龙头，为了方便打水，取水高度≥430mm，为了防止烫伤，取水龙头间距要在安全间距范围内，间距要大于等于210mm。机身板材：外壳不锈钢黑晶刚，板材厚度≥0.8mm，接水盘厚度≥1.0mm,采用结实耐用的触摸式感应开关龙头，304不锈钢水龙头。内置步进式加热模块，加热体采用316不锈钢，可连续注水。采用无压式热胆，防漏电、防蒸汽、防干烧、防误设置、缺水保护等安全保护功能；定时开关机、液晶显示温度，电子控温、自动保温，防乱设置功能；整机采用模块式组合设计，电控系统要单独封闭，做到水电分离；内部管路全部为不锈钢材质，不锈钢电磁阀； 前面、下门、侧门可开门检修；轻触式按钮，节能环保、防溅设计接水盘采用深凹设计，采用凹槽夹层滤网式以防止水外溅及外流；需预留4分外丝接水管及三相四线电源开关，63A以上漏电保护器。
	台
	3850
	11
	42350

	合计
	大写：壹拾贰万贰仟壹佰捌拾元整
	
	
	
	122180
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