芨芨湖镇卫生院厨师服务要求


1. 负责食堂员工一日三餐；
2. 负责菜品的采购，与供应商保持良好的合作关系，确保食品原材料的质量和价格.
3. 定期检查食堂设备和器具的状况，及时报修和更换，确保设备设施的正常运行.
4. 负责食堂的卫生和整洁，确保食堂环境的清洁卫生.
5. 严格管理措施，认真做好防火、防事故工作，努力做好食堂安全工作。 
6. 在接待时应做到：衣帽整洁，仪表大方，热情周到，使用文明用语，不和就餐者发生争吵。
7. 负责检查冰箱、冰柜存放原料，摆放整齐、干净，在配菜过程中冰箱、冰柜原料定位摆放，以便拿、取方便，位置不变。
8. 负责每日对冰箱、冰柜及工作原料的库存和滞销商品质量的检查，做好每天的清洁工作，并按要求按时写在通告牌上，做好冰箱、冰柜内，无存货、无腐烂，变质原料、存货不积压、要做到，先到先用，后到后用的原则。
9. 负责食堂的日常运营管理，确保食堂内部各项工作有条不紊进行.
10. [bookmark: _GoBack]做好领导安排的其他任务.


