
餐厅商用设施设备清单

序号 物资名称
规格型号
（尺寸）

质量要求 单位 数量 备注 单价 金额 参考图片

1
不锈钢自
助餐台

7500*1600

整体双层采用优质不锈钢材
质，板材厚度≥1.2MM、桌
面为0.4MM厚钢化玻璃。玻
璃必须经磨边处理及圆角磨
边，桌面加盖双色台布至整

体将餐台覆盖。

套 1
含双层台
布及压面

玻璃
16058 16058

2
不锈钢自
助餐台

3600*1600

整体双层采用优质不锈钢材
质，板材厚度≥1.2MM、桌
面为0.4MM厚钢化玻璃。玻
璃必须经磨边处理及圆角磨
边，桌面加盖双色台布至整

体将餐台覆盖。

套 1
含双层台
布及压面

玻璃
8260 8260

3
不锈钢自
助餐台

10800*100

整体双层采用优质不锈钢材
质，板材厚度≥1.2MM、桌
面为0.4MM厚钢化玻璃。玻
璃必须经磨边处理及圆角磨
边，桌面加盖双色台布至整

体将餐台覆盖。

套 1

含双层台
布及压面
玻璃（自
助餐台利

旧）

5588 5588

4
不锈钢自
助餐台

600*500

整体双层采用优质不锈钢材
质，板材厚度≥1.2MM、桌
面为0.4MM厚钢化玻璃。玻
璃必须经磨边处理及圆角磨
边，桌面加盖双色台布至整

体将餐台覆盖。

台 2
含双层台
布及压面

玻璃
1300 2600

5
长方形自
助餐台

580*470*180
（9L）

型号：TTCEF20104-2， 电
热板功率500w 全304镜面板
材料，产品均一次冲压，带
液晶温控显示屏，液压轴防

疲劳超三万次

台 20 矮脚 1300 26000

6
食品夹连
底座

加厚不锈钢304材质 套 30  19565 0

7
主食保温

桶
40CM

 电热板功率500w 全304镜
面板材料，产品均一次冲
压，带液晶温控显示屏，液

压轴防疲劳超三万次

个 3 嵌入式 1650 4950

8
台式蒸包

炉
六眼

 电热板功率500w 全304镜
面板材料，产品均一次冲
压，带液晶温控显示屏，液

压轴防疲劳超三万次    
蒸笼15-20厘米

台 2 2600 5200

9
小菜碟连

架
三层 套 2 450 900

10 面包架 两层 套 2 550 1100



11 暖汤炉 320*H330MM

 电热板功率500w 全304镜
面板材料，产品均一次冲
压，带液晶温控显示屏，液

压轴防疲劳超三万次

台 2 980 1960

12 汤勺 长把 加厚304不锈钢材质 个 5 38 190

13 奶鼎 双头
10L 200W全304镜面板材

料，产品均一次冲压，可调
节温度

台 1 2650 2650

14 豆浆鼎 双头
10L 200W全304镜面板材

料，产品均一次冲压，可调
节温度

台 1 2650 2650

15 煮茶机 30L
功率：3000W控温方式：电
子控温额定电压：220V

台 1 1350 1350

16
台式保温

炉
4头

 电热板功率500w 全304镜
面板材料，产品均一次冲
压，带液晶温控显示屏

台 1 2600 2600

17 调料盒 6件套 加厚304不锈钢材质 套 1 368 368

18
桌面钢化
玻璃

1460*720 8mm厚 块 120 150 18000

19
不锈钢自
助餐台

13000*1600

整体双层采用优质不锈钢材
质，板材厚度≥1.2MM、桌
面为0.4MM厚钢化玻璃。玻
璃必须经磨边处理及圆角磨
边，桌面加盖双色台布至整

体将餐台覆盖。

套 2
含双层台
布及压面

玻璃
27000 54000

20
不锈钢自
助餐台

10800*100

整体双层采用优质不锈钢材
质，板材厚度≥1.2MM、桌
面为0.4MM厚钢化玻璃。玻
璃必须经磨边处理及圆角磨
边，桌面加盖双色台布至整

体将餐台覆盖。

套 1

含双层台
布及压面
玻璃（自
助餐台利

旧）

5588 5588

21
长方形自
助餐台

580*470*180
（9L）

型号：TTCEF20104-2， 电
热板功率500w 全304镜面板
材料，产品均一次冲压，带
液晶温控显示屏，液压轴防

疲劳超三万次

台 42 1300 54600

22
食品夹连
底座

加厚不锈钢304材质 套 50 65 3250



23
主食保温

桶
40CM

 电热板功率500w 全304镜
面板材料，产品均一次冲
压，带液晶温控显示屏，液

压轴防疲劳超三万次

个 6 嵌入式 1650 9900

24
台式蒸包

炉
六眼

 电热板功率500w 全304镜
面板材料，产品均一次冲
压，带液晶温控显示屏，液

压轴防疲劳超三万次    
蒸笼15-20厘米

台 4 2600 10400

25
小菜碟连

架
三层 套 4 450 1800

26 面包架 两层 套 4 550 2200

27 暖汤炉 320*H330MM

 电热板功率500w 全304镜
面板材料，产品均一次冲
压，带液晶温控显示屏，液

压轴防疲劳超三万次

台 4 980 3920

28 汤勺 长把 加厚304不锈钢材质 个 10 38 380

29 奶鼎 双头
10L 200W全304镜面板材

料，产品均一次冲压，可调
节温度

台 1 2650 2650

30 豆浆鼎 双头
10L 200W全304镜面板材

料，产品均一次冲压，可调
节温度

台 1 2650 2650

31 煮茶机 30L
功率：3000W控温方式：电
子控温额定电压：220V

台 1 1350 1350

32
台式保温

炉
4头

 电热板功率500w 全304镜
面板材料，产品均一次冲
压，带液晶温控显示屏

台 1 2600 2600

33 调料盒 6件套 加厚304不锈钢材质 套 1 368 368

34 汤碗 12CM 加厚304不锈钢材质 个 300 5 1500



35 汤盆 18CM 加厚304不锈钢材质 个 300 15 4500

36 餐盘 5格 加厚304不锈钢材质 个 300 10 3000

37 榨汁机
510*370*540

mm

功率：750w 转速： 
2800r/min 榨汁量：100  
120kg/hr 电压：110/220v 

频率：50/60hz

台 2 200 400

38 电饼铛 80型

规格：620*750*800mm，功率

5.5kw，电压220v-380V，锅盘
直接：直径530mm；材质：不锈
钢，锅体螺纹状铝锅，特点：
可拆卸支脚，上下独立双温
控，温度最高250℃以上。

台 2 1350 2700

39 打蛋机 B-30型

规格：580*450*840mm转速：高
中低三速,容积：30L功率：≤

1500W；电压220V/380V；
特点：不锈钢料桶；三档机械
变速。结构合理，操作方便、
安全，加工效率高，性能可

靠，搅拌均匀，并配三套搅拌

器。

台 2 4000 8000

40 压面机 70型

规格：1050*600*1280mm，生产
效率：：100-120千克/小时，
轧辊参数：138*260mm，轧片厚

度： ≥0.5mm，功率/电压≤
2200W/380V；特点：可制作馄
饨皮，面条等厚度0.5mm/20mm
之间可调节，整机外壳为优质

不锈钢制作，采用精钢齿轮，
全铜芯电机，机器运行平稳噪

音低，带3把切面刀。

台 2 3700 7400

41 烤鸭炉 100型

炉高1.4米，炉口直径：76cm，
挂钩直径：69cm，1.5mm加厚炉
底，炉身不锈钢1.0mm一体拉伸
成型无缝防漏、耐用，内嵌式

挡火罩，垂直式包头设计，降
低鸭油滴到几率，少烟耐用，
自带温度表，油水分离，独立

电子打火，熄火保护。

台 1 2500 2500

合计

小写 288030

大写 贰拾捌万捌仟零叁拾元整


