
湖南省政府采购电子卖场
茅竹镇中心学校食堂大宗食材
竞价采购需求文件

项目名称：[茅竹镇中心学校食堂大宗食材竞价采购] 
项目编号：[2025.4.28]
一、项目基本情况
1. 采购人：[茅竹镇中心学校]
[bookmark: _GoBack]2. 采购预算：68697[元]
3. 采购周期：[第七大周（约12-15天）]
二、采购清单明细
	序号
	品名
	要求
	数量（斤）
	单价（元）
	总价（元）
	产品名称
	竞标单价（元）
	竞标总价
（元）

	1
	牛肉
	本地黄牛肉，只要大腿肉
	70
	35
	2450
	
	
	

	2
	猪肉
	当天现杀，去骨头，不要杀口肉，气泡肉，整切
	700
	11
	7700
	
	
	

	3
	排骨
	整块新鲜排骨并切块
	340
	22
	7480
	
	
	

	4
	羊肉
	新鲜黑山羊肉，去骨去腿，整切
	240
	45
	10800
	
	
	

	5
	鸡肉
	现杀衡阳鸡，单鸡重量不超过2.5斤，去毛去内脏
	200
	20
	4000
	
	
	

	6
	驴肉
	新鲜驴肉，整块去皮去骨
	250
	41
	10250
	
	
	

	7
	基围虾
	新鲜小号活虾
	120
	22
	2640
	
	
	

	8
	冬瓜
	新鲜冬瓜
	220
	1.5
	330
	
	
	

	9
	螺丝椒
	新鲜螺丝椒10-20厘米
	600
	5
	3000
	
	
	

	10
	美人椒
	新鲜美人椒
	80
	8
	640
	
	
	

	11
	芹菜
	新鲜芹菜
	30
	5
	150
	
	
	

	12
	蒜
	新鲜蒜叶
	30
	5
	150
	
	
	

	13
	蒜米
	去皮
	30
	6
	180
	
	
	

	14
	姜
	新鲜姜
	30
	8
	240
	
	
	

	15
	小米椒
	新鲜小米椒
	10
	5
	50
	
	
	

	16
	大白菜
	新鲜大白菜
	220
	1.2
	264
	
	
	

	18
	黄瓜
	新鲜黄瓜
	140
	3
	420
	
	
	

	19
	莴笋肉
	去皮新鲜莴笋肉
	160
	3
	480
	
	
	

	20
	腊香干
	
	100
	10
	1000
	
	
	

	21
	油豆腐
	空心现炸油豆腐
	110
	6.5
	715
	
	
	

	22
	水豆腐
	净重
	200
	2
	400
	
	
	

	23
	长康料酒
	近期产品，规格：瓶装500g，一件12瓶
	1件
	60
	60
	
	
	

	24
	海天蚝油
	规格：瓶装，每件12瓶，每瓶700g
	1件
	60
	60
	
	
	

	25
	辣椒灰
	优级
	10
	15
	150
	
	
	

	26
	老干妈
	每件24瓶，每瓶275g
	1件
	250
	250
	
	
	

	27
	鸡蛋
	大号新鲜鸡蛋，每件不低于48斤
	19件
	230
	4370
	
	
	

	28
	雪天盐
	每件净重20kg，每包500g,每件40包
	3件
	40
	120
	
	
	

	29
	海天生抽
	每件6瓶，每瓶1.9L
	1件
	145
	145
	
	
	

	30
	葱
	新鲜葱
	8
	8
	64
	
	
	

	31
	香菜
	新鲜香菜
	8
	8
	64
	
	
	

	32
	西红柿
	新鲜西红柿
	140
	7
	980
	
	
	

	33
	蒜苗
	新鲜蒜苗
	120
	6
	720
	
	
	

	34
	洋葱
	新鲜洋葱
	80
	3
	240
	
	
	

	35
	花菜
	新鲜花菜
	160
	2.5
	400
	
	
	

	36
	青草鱼
	剖好后净重
	240
	15
	3600
	
	
	

	37
	小圆南瓜
	新鲜小圆南瓜
	160
	4.5
	720
	
	
	

	38
	鸭肉
	现杀麻鸭，整只剖好去内脏。
	200
	20
	400
	
	
	

	40
	牛腩
	新鲜黄牛牛腩，要求牛肋或牛腹牛腩，不粘手
	80
	30
	2400
	
	
	

	41
	十三香
	王守义，每条10包，每包45g
	3条
	20
	60
	
	
	

	42
	剁椒
	一件四桶
	3件
	80
	240
	
	
	

	43
	长康白醋
	每件9瓶，每瓶500ml
	2件
	90
	180
	
	
	

	44
	长康麻油
	长康黑芝麻油，每瓶500ml
	2瓶
	30
	60
	
	
	

	45
	八角子
	整颗，无霉变
	3
	15
	45
	
	
	

	
	总价
	
	
	
	68697
	
	
	


二、采购清单明细
3、 质量标准及要求
1：干货、调味品类
	名称
	质量标准及基本要求
	计量单位

	调味品
	   质量标准：符合GB/T20903-2007标准调味品分类和食品安全国家标准《食品添加剂使用标准》GB2760-2014及其相关标准
1.标识清晰、规范，密封良好，无异物，产品标识规范。
2.参考品牌:长康、海天、李锦记（同等档次或以上的产品）

	瓶
袋
件

	干货
	质量标准：符合国家有关食品安全卫生标准。
1.具有完整外观，无变形、破损、变色、霉变等现象。
2.具有正常的气味，无任何异常霉味、异味。
3.颜色正常，无明显偏色。
	箱
件

	说明
	1.独立包装。
2.包装袋上有注册商标，有生产日期、保质期、生产厂家、厂家地址和电话、产地。


2：果蔬类
	名称
	质量标准及基本要求
	计量单位

	新鲜辣椒
	长度：10-20厘米。残余农药检验报告合格，外表清洁新鲜、饱满无腐烂、无异味、包装完好。
	斤

	芹菜
	残余农药检验报告合格，鲜嫩、叶片新鲜，无病斑，无烂叶、叶茎完整、根部无腐烂。
	斤

	黄瓜
冬瓜
	残余农药检验报告合格，外观良好、表皮无损伤、瓜肉坚实,无腐烂、无虫蛀, 无黑心、无病虫害, 外观色泽正常自然。
	斤

	大白菜包菜等叶菜类
	残余农药检验报告合格，鲜嫩、叶片新鲜，无病斑，无烂叶、叶茎完整、根部无腐烂。
	斤

	其他叶菜类
	外形正常，叶梗光滑幼嫩，不干瘪凋萎，无过多黄叶，色泽正常。去除根须，不含土，无虫害，大白菜、卷心菜切开心不变黑，无腐烂情形，无明显浸水现象。残余农药检验报告合格。
	

	其他根茎类
	无虫咬、发芽、发霉现象，新鲜，形态大小与甲方自购标准相当。残余农药检验报告合格。
	

	其他瓜果类
	外表光亮无斑点，有新鲜连接的秧，形状正常、大小均匀，无软塌，成熟度适度。无腐烂，无污染，清洁、新鲜，无异味、无病虫损害。残余农药检验报告合格。
	

	说明
	1.品质要求：所有产品要求为经过分拣的半净菜，外观鲜嫩光滑有弹性，无明显的虫眼、腐烂、黄叶、烧心、泥土，杂质、异味等。
2.质量标准：蔬菜执行国家标准，新鲜无坏臭，符合农药限量标准GB-2763-2019的要求。残余农药检验报告合格。


3：新鲜肉禽、水（海）产品类
	名称
	质量标准及基本要求
	计量单位

	鲜猪排骨
	质量标准：符合GB2707-2016标准
色泽正常，无异味、无注水。提供产品时必须具有动物检验检疫证明和品质合格证
	斤

	鲜猪精瘦肉
	质量标准：符合GB2707-2016标准
色泽正常，无异味、无注水。提供产品时必须具有动物检验检疫证明和品质合格证
	斤

	鲜有皮五花肉
	质量标准：符合GB2707-2016标准
色泽正常，无异味、无注水。提供产品时必须具有动物检验检疫证明和品质合格证
	斤

	鲜羊肉
	质量标准：符合GB2707-2016标准
规格：一级
羊肉必须附有每批次检疫证明，且色泽新鲜有弹性、肉质粘手、无杂质、无异味、无注水现象。
	斤

	鲜牛肉
	质量标准：符合GB2707-2016标准
规格：一级
牛肉必须附有每批次检疫证明，且色泽新鲜有弹性、肉质粘手、无杂质、无异味、无注水现象。
	斤

	衡阳鸡
	质量标准：符合GB16869-2005标准
规格：2公斤左右/只
必须附有每批次检疫证明。无病态；无异味。无注水现象。
	斤

	鸡蛋
	新鲜蛋用光照,能透光,呈桔红色,气室小而透亮,蛋黄轮廓完整清晰,无斑点。
	斤

	活黄骨鱼
	质量标准：符合GB2733-2015、GB2762-2017、GB276-2021标准
规格：体长13公分左右/条
眼球饱满，角膜光亮透明。鳃盖紧闭，鳃丝鲜红清晰，粘液润滑透明，无异味。指压被侧肌肉，肌肉紧实富有弹性，不留指痕。
	斤

	活基围虾
	质量标准：符合GB2733-2015、GB2762-2017、GB276-2021标准
活虾应活蹦乱跳、澄清而有光泽
	斤

	说明
	其它未列举的家禽、水海产品类食品物资，根据业主要求供货。





四、配送要求
1. 配送时间：[周一至周五每天早上8点之前送到]
2. 配送地点：[湖南省祁阳市茅竹镇中心学校]
3. 配送方式：[常温运输等]
五、服务要求
1. 供应商应保证所提供食材的新鲜度和质量，并符合相关的食品安全标准和提供所需的证明，如发现质量问题应及时更换。
2. 供应商应具备良好的售后服务，对采购方提出的问题能及时响应和解决。
六、供应商资格要求
1. 具有有效的《食品经营许可证》或《食品流通许可证》，并将《食品经营许可证》、《营业执照》、《营业执照法人身份证》等复印件交学校并开具学校资质认定证明上传到湖南省政府采购电子卖场。
2. 具备良好的配送能力和售后服务体系，能够按时按量配送至指定地点。
3. 近三年内未发生重大食品安全事故，在经营活动中无不良记录。
七、报价要求
1. 供应商按照采购清单进行报价，报价应包含食材价格、运输费、装卸费等所有费用。
2. 报价方式：[在满足采购需求的前提下，报价市场价单价的最低折扣率。]
八、评审方法及标准
1. 评审方法：[按总价的最低报价的供应商成交]
2. 评审标准：包括价格、质量、服务、配送能力等方面。
九、合同主要条款
1. 付款方式：[凭送货实际重量开具税务发票及附件到学校报账，通过财政集中支付拨付到对方银行卡]
2.付款时间：送货结束后半个月内支付
3. 违约责任：双方在合同履行过程中违反约定应承担的责任。
对于公告中已明确提及的品类、数量、单价、标准、要求及责任条款，供应商不履约或供货不达要求等情形，协商未果，将纳入黑名单管理。
十、其他事项
本采购需求文件的最终解释权归采购人所有。

湖南省祁阳市茅竹镇中心学校
2025年4月28日

