长春市食品药品检验中心

食堂服务需求

一、服务内容

1、早餐服务

早餐标准：每天早餐二种粥品（白米粥和杂粮粥）及馒头、豆沙包、饼类、花卷等面食和西点，并配用自制豆浆、油条、珍珠汤、面片汤、面条、馄饨等食物。每天早上至少保证四、五种以上的主食可供选择，保证四种以上小咸菜和炝拌菜。

2、中餐服务

中餐标准：两种米饭（白米饭和杂粮饭），二至四种面食（包括油饼、面条等）、炒菜为两荤两素或三个热菜一个凉拌菜（荤菜以猪肉、猪排骨、脊骨、牛肉、海鱼、笨鸡、鸡腿等），一个咸菜和各种应季蔬菜，所有食材均不采用半成品加工，所有食物全部由自己加工制作，保证内食谱在一个月内没有重复。（中餐水果：夏季水果以西瓜为主，春秋冬季以各种时令水果为主）
3、加班餐服务

由于我中心为食品、药品、化妆品检验职能部门，在任务繁重期，中心内部加班人数超过5人（含5人）需要做晚餐，晚餐以面食面条、饼、饺子为主，或两菜一米饭。

二、服务标准
1、遵守甲方工作记录、工作秩序。

2、保持餐厅内环境卫生整洁有序。
3、所有餐厅设施要达到物见本色、铁见光的标准。餐具每餐清洗后，必须在75度以上高温的条件下进行消毒45分钟。

4、餐厅内的服务人员必须统一着装工装，佩戴工帽、口罩后方可上岗。
5、餐厅服人员必须持体检健康证上岗。

三、就餐人数

早餐：70人左右

中餐：120人左右

四、劳动保障

我中心负责保障餐厅员工的工作服、各种手套、工作帽、口等必要的劳动保护用品，负责用餐人员所需的纸巾、洗洁精、洗手液等用品。

五、食材保障

食材分两部分，一部分为扶贫网预留采购，另一部分为中心食堂管理员监督中标服务商代购方式采购。代采购原材料均来自省内一级市场，蔬菜、鲜肉（华正和雨润）、蛋禽类均台北大街干鲜菜批发市场采购，冰鲜、海产品、干调均在光复路批发市场采购，米、面是指定米面加工厂直接供应，油品（以九三大豆油为主和长春产的金豆香调和油为主）均采购省内加厂或黑龙江的加工厂商，杜绝黑市油（散装油）和转基因的油品进入餐厅。

六、合同时间

有效期限为壹年。
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