
                       
技术商务资信评分明细技术商务资信评分明细 （陈培毅）（陈培毅） 

项目名称:  白杨街道应急配餐采购项目（QTCG-GK-2022-245）- 标项2

序号
评分
类型

评分项目内容
分值
范围

杭州大房
利餐饮有
限公司

杭州衢家
渔火餐饮
管理有限
公司

杭州励粮
餐饮管理
有限公司

杭州经济
技术开发
区正大餐
饮服务有
限公司

1.1 商务
资信

投标人具有ISO22000食品安全管理体系认证证书、ISO9001
质量管理体系认证证书、ISO14001环境管理体系认证证书、
18001职业健康安全体系管理体系认证证书的，每个得1分，
最高得4分，证书未提供或不在有效期的不得分

0-4 4 0 0 1

1.2 商务
资信

提供食品安全责任保险的得1分，不提供不得分。
注：提供有效的保险证书，或者承诺（如中标，在合同签署前
提供有效的食品安全责任保险）作为证明材料

0-1 1 1 0 1

1.3 商务
资信

投标人提供的类似盒饭供货业绩情况（不限行业、地域、金
额）。每提供1个得1分，最多得3分。提供合同复印件并加盖
公章

0-3 3 3 0 3

2.1.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.1.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 3 0 2

2.1.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 2 0 2

2.1.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.2.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.2.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 3 0 2

2.2.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 3 0 2

2.2.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 2 2 0 2

2.3.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.3.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 3 0 2

2.3.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 3 0 2

2.3.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 3 0 3
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2.4.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.4.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 2 0 2

2.4.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 3 0 2

2.4.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 3 0 3

3 技术

卫生管理控制方案，根据方案（食品卫生、人员卫生、环境卫
生等）的周密性，可实施性评价。方案周密实施性强的得5
分；方案比较周密、具有一定可实施性的得4分；方案一般、
可实施性一般的得3分；方案有欠缺、可实施性不足的得2分；
不满足不得分

0-5 3 4 3 3

4 技术

应急预案，针对本项目的疫情防控、对外协调机制和内部服务
反应机制、突发事件处理机制的风险分析及可行控制方案进行
评价。方案周密实施性强的得5分；方案比较周密、具有一定
可实施性的得4分；方案一般、可实施性一般的得3分；方案有
欠缺、可实施性不足的得2分；不满足不得分

0-5 3 4 3 3

5 技术

运输及配送能力情况，自备厢式配送车辆至少1辆的得2分，否
则不得分。
须同时提供行驶证、购置发票、车辆对应照片的复印件并加盖
单位公章（租赁的，提供租赁合同，及出租方有效的行驶证、
购置发票、车辆对应照片）。满足得2分，否则不得分

0-2 0 0 0 2

6 技术
服务团队组建情况情况，提供人员清单、上岗人员的证书、健
康证（或距投标截止时间3个月任意时间体检报告）。满足采
购需求得2分，否则不得分

0-2 0 2 2 2

7 技术
保证配送至采购人要求地点的响应时间满足采购需求得2分，
否则不得分

0-2 2 2 2 2

8 技术

投标人可提供的菜式、快餐品种，并确保快餐菜式品种一年不
少于50种。一定时期内，中标人提供可选的套餐和种类3种以
上，每个季度进行更换销售。提供菜式、快菜品种清单，快餐
规格搭配。满足得2分，不满足不得分

0-2 2 2 2 0

9 商务
资信

针对本项目重点、难点及相应解决措施。结合对本项目采购需
求的理解，对服务存在的难点、要点问题分析及解决措施。对
服务存在的难点、要点问题分析到位，解决措施合理可行的得
4分；分析内容基本到位，解决措施方案基本可行得3分；分析
内容、解决措施方案一般的得2分；内容简单、不符合采购需
求，没有针对性的不得分

0-4 3 3 3 3

合计 0-70 52 58 15 51

                                                       

专家（签名）：                           
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技术商务资信评分明细技术商务资信评分明细 （陈琳）（陈琳） 

项目名称:  白杨街道应急配餐采购项目（QTCG-GK-2022-245）- 标项2

序号
评分
类型

评分项目内容
分值
范围

杭州大房
利餐饮有
限公司

杭州衢家
渔火餐饮
管理有限
公司

杭州励粮
餐饮管理
有限公司

杭州经济
技术开发
区正大餐
饮服务有
限公司

1.1 商务
资信

投标人具有ISO22000食品安全管理体系认证证书、ISO9001
质量管理体系认证证书、ISO14001环境管理体系认证证书、
18001职业健康安全体系管理体系认证证书的，每个得1分，
最高得4分，证书未提供或不在有效期的不得分

0-4 4 0 0 1

1.2 商务
资信

提供食品安全责任保险的得1分，不提供不得分。
注：提供有效的保险证书，或者承诺（如中标，在合同签署前
提供有效的食品安全责任保险）作为证明材料

0-1 1 1 0 1

1.3 商务
资信

投标人提供的类似盒饭供货业绩情况（不限行业、地域、金
额）。每提供1个得1分，最多得3分。提供合同复印件并加盖
公章

0-3 3 3 0 3

2.1.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.1.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 1 3 0 2

2.1.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 1

2.1.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 2 2 0 1

2.2.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.2.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 3 0 2

2.2.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 2 0 1

2.2.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 2 3 0 2

2.3.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.3.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 2 0 2

2.3.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 2 0 1
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2.3.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 2 3 0 2

2.4.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.4.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 2 0 1

2.4.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 2 3 0 1

2.4.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 2 3 0 2

3 技术

卫生管理控制方案，根据方案（食品卫生、人员卫生、环境卫
生等）的周密性，可实施性评价。方案周密实施性强的得5
分；方案比较周密、具有一定可实施性的得4分；方案一般、
可实施性一般的得3分；方案有欠缺、可实施性不足的得2分；
不满足不得分

0-5 4 5 4 3

4 技术

应急预案，针对本项目的疫情防控、对外协调机制和内部服务
反应机制、突发事件处理机制的风险分析及可行控制方案进行
评价。方案周密实施性强的得5分；方案比较周密、具有一定
可实施性的得4分；方案一般、可实施性一般的得3分；方案有
欠缺、可实施性不足的得2分；不满足不得分

0-5 3 4 3 2

5 技术

运输及配送能力情况，自备厢式配送车辆至少1辆的得2分，否
则不得分。
须同时提供行驶证、购置发票、车辆对应照片的复印件并加盖
单位公章（租赁的，提供租赁合同，及出租方有效的行驶证、
购置发票、车辆对应照片）。满足得2分，否则不得分

0-2 0 0 0 2

6 技术
服务团队组建情况情况，提供人员清单、上岗人员的证书、健
康证（或距投标截止时间3个月任意时间体检报告）。满足采
购需求得2分，否则不得分

0-2 0 2 2 2

7 技术
保证配送至采购人要求地点的响应时间满足采购需求得2分，
否则不得分

0-2 2 2 2 2

8 技术

投标人可提供的菜式、快餐品种，并确保快餐菜式品种一年不
少于50种。一定时期内，中标人提供可选的套餐和种类3种以
上，每个季度进行更换销售。提供菜式、快菜品种清单，快餐
规格搭配。满足得2分，不满足不得分

0-2 2 2 2 0

9 商务
资信

针对本项目重点、难点及相应解决措施。结合对本项目采购需
求的理解，对服务存在的难点、要点问题分析及解决措施。对
服务存在的难点、要点问题分析到位，解决措施合理可行的得
4分；分析内容基本到位，解决措施方案基本可行得3分；分析
内容、解决措施方案一般的得2分；内容简单、不符合采购需
求，没有针对性的不得分

0-4 2 4 3 2

合计 0-70 49 58 16 40

                                                       

专家（签名）：                           
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技术商务资信评分明细技术商务资信评分明细 （陈海军）（陈海军） 

项目名称:  白杨街道应急配餐采购项目（QTCG-GK-2022-245）- 标项2

序号
评分
类型

评分项目内容
分值
范围

杭州大房
利餐饮有
限公司

杭州衢家
渔火餐饮
管理有限
公司

杭州励粮
餐饮管理
有限公司

杭州经济
技术开发
区正大餐
饮服务有
限公司

1.1 商务
资信

投标人具有ISO22000食品安全管理体系认证证书、ISO9001
质量管理体系认证证书、ISO14001环境管理体系认证证书、
18001职业健康安全体系管理体系认证证书的，每个得1分，
最高得4分，证书未提供或不在有效期的不得分

0-4 4 0 0 1

1.2 商务
资信

提供食品安全责任保险的得1分，不提供不得分。
注：提供有效的保险证书，或者承诺（如中标，在合同签署前
提供有效的食品安全责任保险）作为证明材料

0-1 1 1 0 1

1.3 商务
资信

投标人提供的类似盒饭供货业绩情况（不限行业、地域、金
额）。每提供1个得1分，最多得3分。提供合同复印件并加盖
公章

0-3 3 3 0 3

2.1.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.1.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.1.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.1.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.2.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.2.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.2.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.2.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.3.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.3.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.3.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 2 0 2

5/10



2.3.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.4.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.4.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.4.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.4.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 3 0 3

3 技术

卫生管理控制方案，根据方案（食品卫生、人员卫生、环境卫
生等）的周密性，可实施性评价。方案周密实施性强的得5
分；方案比较周密、具有一定可实施性的得4分；方案一般、
可实施性一般的得3分；方案有欠缺、可实施性不足的得2分；
不满足不得分

0-5 5 5 3 4

4 技术

应急预案，针对本项目的疫情防控、对外协调机制和内部服务
反应机制、突发事件处理机制的风险分析及可行控制方案进行
评价。方案周密实施性强的得5分；方案比较周密、具有一定
可实施性的得4分；方案一般、可实施性一般的得3分；方案有
欠缺、可实施性不足的得2分；不满足不得分

0-5 5 5 4 4

5 技术

运输及配送能力情况，自备厢式配送车辆至少1辆的得2分，否
则不得分。
须同时提供行驶证、购置发票、车辆对应照片的复印件并加盖
单位公章（租赁的，提供租赁合同，及出租方有效的行驶证、
购置发票、车辆对应照片）。满足得2分，否则不得分

0-2 0 0 0 2

6 技术
服务团队组建情况情况，提供人员清单、上岗人员的证书、健
康证（或距投标截止时间3个月任意时间体检报告）。满足采
购需求得2分，否则不得分

0-2 0 2 2 2

7 技术
保证配送至采购人要求地点的响应时间满足采购需求得2分，
否则不得分

0-2 2 2 2 2

8 技术

投标人可提供的菜式、快餐品种，并确保快餐菜式品种一年不
少于50种。一定时期内，中标人提供可选的套餐和种类3种以
上，每个季度进行更换销售。提供菜式、快菜品种清单，快餐
规格搭配。满足得2分，不满足不得分

0-2 2 2 2 0

9 商务
资信

针对本项目重点、难点及相应解决措施。结合对本项目采购需
求的理解，对服务存在的难点、要点问题分析及解决措施。对
服务存在的难点、要点问题分析到位，解决措施合理可行的得
4分；分析内容基本到位，解决措施方案基本可行得3分；分析
内容、解决措施方案一般的得2分；内容简单、不符合采购需
求，没有针对性的不得分

0-4 3 3 2 2

合计 0-70 65 62 15 60

                                                       

专家（签名）：                           
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技术商务资信评分明细技术商务资信评分明细 （陈文烜）（陈文烜） 

项目名称:  白杨街道应急配餐采购项目（QTCG-GK-2022-245）- 标项2

序号
评分
类型

评分项目内容
分值
范围

杭州大房
利餐饮有
限公司

杭州衢家
渔火餐饮
管理有限
公司

杭州励粮
餐饮管理
有限公司

杭州经济
技术开发
区正大餐
饮服务有
限公司

1.1 商务
资信

投标人具有ISO22000食品安全管理体系认证证书、ISO9001
质量管理体系认证证书、ISO14001环境管理体系认证证书、
18001职业健康安全体系管理体系认证证书的，每个得1分，
最高得4分，证书未提供或不在有效期的不得分

0-4 4 0 0 1

1.2 商务
资信

提供食品安全责任保险的得1分，不提供不得分。
注：提供有效的保险证书，或者承诺（如中标，在合同签署前
提供有效的食品安全责任保险）作为证明材料

0-1 1 1 0 1

1.3 商务
资信

投标人提供的类似盒饭供货业绩情况（不限行业、地域、金
额）。每提供1个得1分，最多得3分。提供合同复印件并加盖
公章

0-3 3 3 0 3

2.1.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.1.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.1.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.1.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.2.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.2.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.2.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.2.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.3.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.3.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.3.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

7/10



2.3.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.4.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.4.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.4.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.4.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 3 0 3

3 技术

卫生管理控制方案，根据方案（食品卫生、人员卫生、环境卫
生等）的周密性，可实施性评价。方案周密实施性强的得5
分；方案比较周密、具有一定可实施性的得4分；方案一般、
可实施性一般的得3分；方案有欠缺、可实施性不足的得2分；
不满足不得分

0-5 5 5 4 5

4 技术

应急预案，针对本项目的疫情防控、对外协调机制和内部服务
反应机制、突发事件处理机制的风险分析及可行控制方案进行
评价。方案周密实施性强的得5分；方案比较周密、具有一定
可实施性的得4分；方案一般、可实施性一般的得3分；方案有
欠缺、可实施性不足的得2分；不满足不得分

0-5 5 5 4 5

5 技术

运输及配送能力情况，自备厢式配送车辆至少1辆的得2分，否
则不得分。
须同时提供行驶证、购置发票、车辆对应照片的复印件并加盖
单位公章（租赁的，提供租赁合同，及出租方有效的行驶证、
购置发票、车辆对应照片）。满足得2分，否则不得分

0-2 0 0 0 2

6 技术
服务团队组建情况情况，提供人员清单、上岗人员的证书、健
康证（或距投标截止时间3个月任意时间体检报告）。满足采
购需求得2分，否则不得分

0-2 0 2 2 2

7 技术
保证配送至采购人要求地点的响应时间满足采购需求得2分，
否则不得分

0-2 2 2 2 2

8 技术

投标人可提供的菜式、快餐品种，并确保快餐菜式品种一年不
少于50种。一定时期内，中标人提供可选的套餐和种类3种以
上，每个季度进行更换销售。提供菜式、快菜品种清单，快餐
规格搭配。满足得2分，不满足不得分

0-2 2 2 2 0

9 商务
资信

针对本项目重点、难点及相应解决措施。结合对本项目采购需
求的理解，对服务存在的难点、要点问题分析及解决措施。对
服务存在的难点、要点问题分析到位，解决措施合理可行的得
4分；分析内容基本到位，解决措施方案基本可行得3分；分析
内容、解决措施方案一般的得2分；内容简单、不符合采购需
求，没有针对性的不得分

0-4 4 4 2 3

合计 0-70 66 64 16 64

                                                       

专家（签名）：                           
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技术商务资信评分明细技术商务资信评分明细 （王海胜）（王海胜） 

项目名称:  白杨街道应急配餐采购项目（QTCG-GK-2022-245）- 标项2

序号
评分
类型

评分项目内容
分值
范围

杭州大房
利餐饮有
限公司

杭州衢家
渔火餐饮
管理有限
公司

杭州励粮
餐饮管理
有限公司

杭州经济
技术开发
区正大餐
饮服务有
限公司

1.1 商务
资信

投标人具有ISO22000食品安全管理体系认证证书、ISO9001
质量管理体系认证证书、ISO14001环境管理体系认证证书、
18001职业健康安全体系管理体系认证证书的，每个得1分，
最高得4分，证书未提供或不在有效期的不得分

0-4 4 0 0 1

1.2 商务
资信

提供食品安全责任保险的得1分，不提供不得分。
注：提供有效的保险证书，或者承诺（如中标，在合同签署前
提供有效的食品安全责任保险）作为证明材料

0-1 1 1 0 1

1.3 商务
资信

投标人提供的类似盒饭供货业绩情况（不限行业、地域、金
额）。每提供1个得1分，最多得3分。提供合同复印件并加盖
公章

0-3 3 3 0 3

2.1.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.1.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 1

2.1.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 2 0 2

2.1.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 2 0 2

2.2.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.2.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 2

2.2.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 2

2.2.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 2 0 2

2.3.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.3.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 2 0 2

2.3.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 2
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2.3.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 3 0 2

2.4.1 技术
外观：包装整齐清洁、无破损、无外溢，标签内容清晰。满足
要求得1分，不满足不得分 0-1 1 1 0 1

2.4.2 技术
色泽：具有食物各自特征的颜色。该子项通过目视评价样品色
泽与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；
存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.4.3 技术
搭配：搭配合理，健康、无异物。该子项通过目视及标签内容
评价食材搭配与采购要求的匹配性。匹配性好得3分；匹配性
较好得2分；存在欠缺得1分；不满足不得分

0-3 3 3 0 3

2.4.4 技术

风味、口感：食物鲜美，具有各类原料烹饪后的原香味，无异
味。该子项通过食用评价食物风味及口感与采购要求的匹配
性。匹配性好得3分；匹配性较好得2分；存在欠缺得1分；不
满足不得分

0-3 3 2 0 3

3 技术

卫生管理控制方案，根据方案（食品卫生、人员卫生、环境卫
生等）的周密性，可实施性评价。方案周密实施性强的得5
分；方案比较周密、具有一定可实施性的得4分；方案一般、
可实施性一般的得3分；方案有欠缺、可实施性不足的得2分；
不满足不得分

0-5 5 5 3 3

4 技术

应急预案，针对本项目的疫情防控、对外协调机制和内部服务
反应机制、突发事件处理机制的风险分析及可行控制方案进行
评价。方案周密实施性强的得5分；方案比较周密、具有一定
可实施性的得4分；方案一般、可实施性一般的得3分；方案有
欠缺、可实施性不足的得2分；不满足不得分

0-5 5 5 3 3

5 技术

运输及配送能力情况，自备厢式配送车辆至少1辆的得2分，否
则不得分。
须同时提供行驶证、购置发票、车辆对应照片的复印件并加盖
单位公章（租赁的，提供租赁合同，及出租方有效的行驶证、
购置发票、车辆对应照片）。满足得2分，否则不得分

0-2 0 0 0 2

6 技术
服务团队组建情况情况，提供人员清单、上岗人员的证书、健
康证（或距投标截止时间3个月任意时间体检报告）。满足采
购需求得2分，否则不得分

0-2 0 2 2 2

7 技术
保证配送至采购人要求地点的响应时间满足采购需求得2分，
否则不得分

0-2 2 2 2 2

8 技术

投标人可提供的菜式、快餐品种，并确保快餐菜式品种一年不
少于50种。一定时期内，中标人提供可选的套餐和种类3种以
上，每个季度进行更换销售。提供菜式、快菜品种清单，快餐
规格搭配。满足得2分，不满足不得分

0-2 2 2 2 0

9 商务
资信

针对本项目重点、难点及相应解决措施。结合对本项目采购需
求的理解，对服务存在的难点、要点问题分析及解决措施。对
服务存在的难点、要点问题分析到位，解决措施合理可行的得
4分；分析内容基本到位，解决措施方案基本可行得3分；分析
内容、解决措施方案一般的得2分；内容简单、不符合采购需
求，没有针对性的不得分

0-4 3 3 2 3

合计 0-70 65 58 14 50

                                                       

专家（签名）：                           
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