
项目名称：绍兴市中心医院医共体杨汛桥分院食堂外包服务项目（绍柯采[2024]793号）

序号 评分类型 评分项目

内容

分值范围 浙江乐生

活物业服

务有限公

司

仙居县徽

美餐饮管

理服务有

限公司

浙江馨禾

餐饮有限

公司

1 商务 业绩：须

提供在近

三年内的

同类项目

业绩证明

（2021年1

月至今，

以合同签

订时间为

准），每

个得2分，

最多得4

分，（有

需方名称

及联系电

话，投标

文件中提

供合同复

印件加盖

单位公

章）。

0-4 0.0 4.0 4.0

技术技术商务商务评分明细评分明细（专家1）（专家1）

1/40



2 商务 资质荣

誉：1、投

标人具有

食品安全

管理体系

认证的得1

分。（含

热食类制

售）

2、投标人

具有环境

管理体系

认证的，

得 1分。

（含热食

类制售）

3、投标人

具有职业

健康安全

管理体系

认证的，

得 1分。

（含热食

类制售）

4、投标人

具有质量

管理体系

认证的，

得 1分。

(含热食类

制售)

以上提供

有效证明

材料并加

盖单位公

章。

0-4 0.0 4.0 4.0

2/40



3 商务 劳动安全

保障：1、

投标企业

购买食品

安全责任

险的，按

投保金额

3000万及

以上的得1

分（投标

文件中提

供保单复

印件加盖

章）

2、投标企

业具有食

品经营许

可证得1分

（含热食

类销

售）。

以上提供

有效证明

材料并加

盖单位公

章。

0-2 0.0 0.0 2.0

3/40



4 技术 整体方

案：评委

根据投标

人提供的

方案，以

及方案的

完整性、

对食堂服

务需求的

把握等综

合评定。

方案合

理、科

学、操作

性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 5.7 6.1 7.6

4/40



5 技术 服务方

案：评委

根据投标

人提供方

案的相关

内容，重

点考察企

业对餐厅

服务的定

位、餐厅

服务措

施、餐厅

服务的流

程设计等

方面内

容，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 5.5 6.1 7.2

5/40



6 技术 安全方

案：针对

本项目的

食品安

全、生产

安全的风

险分析及

可行控制

方案。评

委根据企

业提供的

方案的相

关内容，

重点考察

企业方案

对食堂风

险的分

析，对食

品安全的

保障措施

及应急预

案的科学

合理性，

考察企业

在安全方

案的内控

机制及能

力，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 5.5 6.0 7.3

6/40



7 技术 卫生管

理：投标

人针对本

项目的卫

生管理是

否严谨科

学、具有

可操作性

和针对

性，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

5.1-7分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-5分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-7 4.1 5.1 6.0

7/40



8 技术 成本控

制：针对

本项目成

本控制管

理详细方

案（包括

管理制

度、成本

核算、菜

品定价、

损耗管控

等方

面），综

合评定。

方案合

理、科

学、操作

性强得

4.1-6分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

2.1-4分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-2

分，不提

供不得

分。

0-6 3.6 4.1 5.0

合计 0-50 24.4 35.4 43.1

专家（签名）：

8/40



项目名称：绍兴市中心医院医共体杨汛桥分院食堂外包服务项目（绍柯采[2024]793号）

序号 评分类型 评分项目

内容

分值范围 浙江乐生

活物业服

务有限公

司

仙居县徽

美餐饮管

理服务有

限公司

浙江馨禾

餐饮有限

公司

1 商务 业绩：须

提供在近

三年内的

同类项目

业绩证明

（2021年1

月至今，

以合同签

订时间为

准），每

个得2分，

最多得4

分，（有

需方名称

及联系电

话，投标

文件中提

供合同复

印件加盖

单位公

章）。

0-4 0.0 4.0 4.0

技术技术商务商务评分明细评分明细（专家2）（专家2）

9/40



2 商务 资质荣

誉：1、投

标人具有

食品安全

管理体系

认证的得1

分。（含

热食类制

售）

2、投标人

具有环境

管理体系

认证的，

得 1分。

（含热食

类制售）

3、投标人

具有职业

健康安全

管理体系

认证的，

得 1分。

（含热食

类制售）

4、投标人

具有质量

管理体系

认证的，

得 1分。

(含热食类

制售)

以上提供

有效证明

材料并加

盖单位公

章。

0-4 0.0 4.0 4.0

10/40



3 商务 劳动安全

保障：1、

投标企业

购买食品

安全责任

险的，按

投保金额

3000万及

以上的得1

分（投标

文件中提

供保单复

印件加盖

章）

2、投标企

业具有食

品经营许

可证得1分

（含热食

类销

售）。

以上提供

有效证明

材料并加

盖单位公

章。

0-2 0.0 0.0 2.0

11/40



4 技术 整体方

案：评委

根据投标

人提供的

方案，以

及方案的

完整性、

对食堂服

务需求的

把握等综

合评定。

方案合

理、科

学、操作

性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 5.0 4.0 6.0

12/40



5 技术 服务方

案：评委

根据投标

人提供方

案的相关

内容，重

点考察企

业对餐厅

服务的定

位、餐厅

服务措

施、餐厅

服务的流

程设计等

方面内

容，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 5.0 4.0 6.0

13/40



6 技术 安全方

案：针对

本项目的

食品安

全、生产

安全的风

险分析及

可行控制

方案。评

委根据企

业提供的

方案的相

关内容，

重点考察

企业方案

对食堂风

险的分

析，对食

品安全的

保障措施

及应急预

案的科学

合理性，

考察企业

在安全方

案的内控

机制及能

力，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 5.0 4.0 6.0

14/40



7 技术 卫生管

理：投标

人针对本

项目的卫

生管理是

否严谨科

学、具有

可操作性

和针对

性，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

5.1-7分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-5分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-7 4.0 3.1 5.0

15/40



8 技术 成本控

制：针对

本项目成

本控制管

理详细方

案（包括

管理制

度、成本

核算、菜

品定价、

损耗管控

等方

面），综

合评定。

方案合

理、科

学、操作

性强得

4.1-6分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

2.1-4分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-2

分，不提

供不得

分。

0-6 3.0 2.1 4.0

合计 0-50 22.0 25.2 37.0

专家（签名）：

16/40



项目名称：绍兴市中心医院医共体杨汛桥分院食堂外包服务项目（绍柯采[2024]793号）

序号 评分类型 评分项目

内容

分值范围 浙江乐生

活物业服

务有限公

司

仙居县徽

美餐饮管

理服务有

限公司

浙江馨禾

餐饮有限

公司

1 商务 业绩：须

提供在近

三年内的

同类项目

业绩证明

（2021年1

月至今，

以合同签

订时间为

准），每

个得2分，

最多得4

分，（有

需方名称

及联系电

话，投标

文件中提

供合同复

印件加盖

单位公

章）。

0-4 0.0 4.0 4.0

技术技术商务商务评分明细评分明细（专家3）（专家3）

17/40



2 商务 资质荣

誉：1、投

标人具有

食品安全

管理体系

认证的得1

分。（含

热食类制

售）

2、投标人

具有环境

管理体系

认证的，

得 1分。

（含热食

类制售）

3、投标人

具有职业

健康安全

管理体系

认证的，

得 1分。

（含热食

类制售）

4、投标人

具有质量

管理体系

认证的，

得 1分。

(含热食类

制售)

以上提供

有效证明

材料并加

盖单位公

章。

0-4 0.0 4.0 4.0

18/40



3 商务 劳动安全

保障：1、

投标企业

购买食品

安全责任

险的，按

投保金额

3000万及

以上的得1

分（投标

文件中提

供保单复

印件加盖

章）

2、投标企

业具有食

品经营许

可证得1分

（含热食

类销

售）。

以上提供

有效证明

材料并加

盖单位公

章。

0-2 0.0 0.0 2.0

19/40



4 技术 整体方

案：评委

根据投标

人提供的

方案，以

及方案的

完整性、

对食堂服

务需求的

把握等综

合评定。

方案合

理、科

学、操作

性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 3.5 4.0 7.0

20/40



5 技术 服务方

案：评委

根据投标

人提供方

案的相关

内容，重

点考察企

业对餐厅

服务的定

位、餐厅

服务措

施、餐厅

服务的流

程设计等

方面内

容，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 3.2 4.5 7.0

21/40



6 技术 安全方

案：针对

本项目的

食品安

全、生产

安全的风

险分析及

可行控制

方案。评

委根据企

业提供的

方案的相

关内容，

重点考察

企业方案

对食堂风

险的分

析，对食

品安全的

保障措施

及应急预

案的科学

合理性，

考察企业

在安全方

案的内控

机制及能

力，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 3.2 4.0 6.5

22/40



7 技术 卫生管

理：投标

人针对本

项目的卫

生管理是

否严谨科

学、具有

可操作性

和针对

性，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

5.1-7分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-5分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-7 3.5 4.5 6.0

23/40



8 技术 成本控

制：针对

本项目成

本控制管

理详细方

案（包括

管理制

度、成本

核算、菜

品定价、

损耗管控

等方

面），综

合评定。

方案合

理、科

学、操作

性强得

4.1-6分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

2.1-4分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-2

分，不提

供不得

分。

0-6 2.5 3.0 4.5

合计 0-50 15.9 28.0 41.0

专家（签名）：

24/40



项目名称：绍兴市中心医院医共体杨汛桥分院食堂外包服务项目（绍柯采[2024]793号）

序号 评分类型 评分项目

内容

分值范围 浙江乐生

活物业服

务有限公

司

仙居县徽

美餐饮管

理服务有

限公司

浙江馨禾

餐饮有限

公司

1 商务 业绩：须

提供在近

三年内的

同类项目

业绩证明

（2021年1

月至今，

以合同签

订时间为

准），每

个得2分，

最多得4

分，（有

需方名称

及联系电

话，投标

文件中提

供合同复

印件加盖

单位公

章）。

0-4 0.0 4.0 4.0

技术技术商务商务评分明细评分明细（专家4）（专家4）

25/40



2 商务 资质荣

誉：1、投

标人具有

食品安全

管理体系

认证的得1

分。（含

热食类制

售）

2、投标人

具有环境

管理体系

认证的，

得 1分。

（含热食

类制售）

3、投标人

具有职业

健康安全

管理体系

认证的，

得 1分。

（含热食

类制售）

4、投标人

具有质量

管理体系

认证的，

得 1分。

(含热食类

制售)

以上提供

有效证明

材料并加

盖单位公

章。

0-4 0.0 4.0 4.0

26/40



3 商务 劳动安全

保障：1、

投标企业

购买食品

安全责任

险的，按

投保金额

3000万及

以上的得1

分（投标

文件中提

供保单复

印件加盖

章）

2、投标企

业具有食

品经营许

可证得1分

（含热食

类销

售）。

以上提供

有效证明

材料并加

盖单位公

章。

0-2 0.0 0.0 2.0

27/40



4 技术 整体方

案：评委

根据投标

人提供的

方案，以

及方案的

完整性、

对食堂服

务需求的

把握等综

合评定。

方案合

理、科

学、操作

性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 3.5 5.7 7.0

28/40



5 技术 服务方

案：评委

根据投标

人提供方

案的相关

内容，重

点考察企

业对餐厅

服务的定

位、餐厅

服务措

施、餐厅

服务的流

程设计等

方面内

容，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 3.4 6.2 7.2

29/40



6 技术 安全方

案：针对

本项目的

食品安

全、生产

安全的风

险分析及

可行控制

方案。评

委根据企

业提供的

方案的相

关内容，

重点考察

企业方案

对食堂风

险的分

析，对食

品安全的

保障措施

及应急预

案的科学

合理性，

考察企业

在安全方

案的内控

机制及能

力，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 3.6 6.1 7.3

30/40



7 技术 卫生管

理：投标

人针对本

项目的卫

生管理是

否严谨科

学、具有

可操作性

和针对

性，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

5.1-7分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-5分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-7 3.5 5.0 5.2

31/40



8 技术 成本控

制：针对

本项目成

本控制管

理详细方

案（包括

管理制

度、成本

核算、菜

品定价、

损耗管控

等方

面），综

合评定。

方案合

理、科

学、操作

性强得

4.1-6分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

2.1-4分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-2

分，不提

供不得

分。

0-6 2.5 3.0 5.0

合计 0-50 16.5 34.0 41.7

专家（签名）：

32/40



项目名称：绍兴市中心医院医共体杨汛桥分院食堂外包服务项目（绍柯采[2024]793号）

序号 评分类型 评分项目

内容

分值范围 浙江乐生

活物业服

务有限公

司

仙居县徽

美餐饮管

理服务有

限公司

浙江馨禾

餐饮有限

公司

1 商务 业绩：须

提供在近

三年内的

同类项目

业绩证明

（2021年1

月至今，

以合同签

订时间为

准），每

个得2分，

最多得4

分，（有

需方名称

及联系电

话，投标

文件中提

供合同复

印件加盖

单位公

章）。

0-4 0.0 4.0 4.0

技术技术商务商务评分明细评分明细（专家5）（专家5）

33/40



2 商务 资质荣

誉：1、投

标人具有

食品安全

管理体系

认证的得1

分。（含

热食类制

售）

2、投标人

具有环境

管理体系

认证的，

得 1分。

（含热食

类制售）

3、投标人

具有职业

健康安全

管理体系

认证的，

得 1分。

（含热食

类制售）

4、投标人

具有质量

管理体系

认证的，

得 1分。

(含热食类

制售)

以上提供

有效证明

材料并加

盖单位公

章。

0-4 0.0 4.0 4.0

34/40



3 商务 劳动安全

保障：1、

投标企业

购买食品

安全责任

险的，按

投保金额

3000万及

以上的得1

分（投标

文件中提

供保单复

印件加盖

章）

2、投标企

业具有食

品经营许

可证得1分

（含热食

类销

售）。

以上提供

有效证明

材料并加

盖单位公

章。

0-2 0.0 0.0 2.0

35/40



4 技术 整体方

案：评委

根据投标

人提供的

方案，以

及方案的

完整性、

对食堂服

务需求的

把握等综

合评定。

方案合

理、科

学、操作

性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 3.1 6.3 7.9

36/40



5 技术 服务方

案：评委

根据投标

人提供方

案的相关

内容，重

点考察企

业对餐厅

服务的定

位、餐厅

服务措

施、餐厅

服务的流

程设计等

方面内

容，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 3.8 6.7 8.2

37/40



6 技术 安全方

案：针对

本项目的

食品安

全、生产

安全的风

险分析及

可行控制

方案。评

委根据企

业提供的

方案的相

关内容，

重点考察

企业方案

对食堂风

险的分

析，对食

品安全的

保障措施

及应急预

案的科学

合理性，

考察企业

在安全方

案的内控

机制及能

力，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

6.1-9分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-6分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-9 3.6 6.5 7.9

38/40



7 技术 卫生管

理：投标

人针对本

项目的卫

生管理是

否严谨科

学、具有

可操作性

和针对

性，综合

评定。方

案合理、

科学、操

作性强得

5.1-7分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

3.1-5分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-3

分，不提

供不得

分。

0-7 3.2 5.3 6.1

39/40



8 技术 成本控

制：针对

本项目成

本控制管

理详细方

案（包括

管理制

度、成本

核算、菜

品定价、

损耗管控

等方

面），综

合评定。

方案合

理、科

学、操作

性强得

4.1-6分，

方案较合

理、较科

学、操作

性较强得

2.1-4分，

方案不够

合理、不

够科学、

操作性不

强得0.1-2

分，不提

供不得

分。

0-6 2.8 4.1 4.9

合计 0-50 16.5 36.9 45.0

专家（签名）：

40/40


