
                       
技术商务资信评分明细 （专家1） 

项目名称:  绍兴市综合行政执法局2023年度食堂服务外包项目（SXTSGC2022-020）

序号
评分
类型

评分项目内容
分值
范围

绍兴千禾
餐饮管理
有限公司

绍兴市无
名餐饮管
理有限公
司

绍兴东方
御花园酒
店有限公
司

1 商务
资信

供应商为四星级或四钻级酒店经营者或管理者的得8分，五星级或五钻
级酒店经营者或管理者的得10分。
【投标文件中提供相关证书、营业执照复印件】

0-10 0 0 10

2 技术

2019年1月1日以来，托管（承包）经营宾馆（酒店）或企事业单位食堂
100人以上的得1分,200人以上得2分。
（时间以合同签订时间为准）
【投标文件中提供相关合同复印件（若合同中无法直观体现上述要求
的，可提供委托人盖章的证明材料）】

0-2 0 0 2

3 商务
资信

2019年1月1日以来，获得过县级服务业管理部门颁发的荣誉的，得2
分；获得过市级服务业管理部门颁发的荣誉的，得4分；获得过省级服
务业管理部门颁发的荣誉的，得6分。
【投标文件中提供相关证书或证明复印件】

0-6 0 0 6

4 商务
资信

2019年1月1日以来，根据所在服务业主单位的评价打分，优秀得5-6
分，良好得3-4分，一般得1-2分。
【投标文件中提供相关证明复印件】

0-6 1 1 5

5 技术

1.食堂人员配备情况：厨师长有2年以上大中型饭店或机关食堂厨师长管
理经历的得3分，同时具有烹饪中级以上职称的得3分；其他派驻人员具
有中式烹饪师、营养配菜师（员）、面点师资格的，每有一项加1分，
最高得12分。
2.派驻食堂的每位员工都有健康证和已交纳社保得5分，缺一位及以上不
得分。
【投标文件中提供人员名单及证书、健康证复印件（加盖CA签章）及投
标人为其缴纳的近6个月的社保证明，不提供或少提供均不得分。】

0-17 0 0 15

6 技术

以安全、营养为原则分别安排一份四季菜谱，每季排一周（7天）菜
谱。评委根据价格、菜谱制定是否合理进行分析比较、评议，横向打
分。
菜谱符合季节性，健康营养，具有多样性的得6-8分；
菜谱营养成分一般，多样性一般的得3-5分；
菜谱不符合季节性的，营养成分不高的得1-2分。

0-8 5 3 7

7 商务
资信

投标单位有以下承诺分，没有不得分。
承诺如下：
1.保质保量做好各工作日食堂早餐、中餐、晚餐（其中早餐不少于10个
品种，中餐不少于5荤6素1汤及点心水果；晚餐不少于2荤3素）及包厢
公务接待的供应，得2分；
2.做好采购人集体加班、值班时的临时增餐服务工作，积极配合做好其
它值班时间的快餐供应，得2分；
3.提供每周不少于二次每次不少于5个品种的面点及半加工菜品服务，得
2分；
4.根据采购人要求做好成本控制，在采购人确定的每日采购标准内安排
食堂运行支出，并进行考核，得4分；
5.做到每餐留样，并承诺承担不留样的全部责任，得2分。
6.根据相关规范和采购人要求做好食堂菜肴质量、食品安全、卫生清
洁、成本核算、工作人员、就餐秩序的全面管理；积极配合采购人开展
食堂管理和食堂劳务人员满意度调查和量化考核，考核结果与承包款和
工资绩效挂钩，得4分。
【投标文件中提供相关方案及承诺书】

0-16 0 0 16

8 技术

食堂管理方案内容全面、细致、针对性、操作性强，有切实可行的卫生
保洁、食品安全、菜肴供应、人员管理等各方面措施规范，思路科学清
晰。由评委进行分析比较、评议、确定档次。
优秀得6-10分；良好得3-5分；一般得1-2分。

0-10 5 3 8

9 技术
根据投标人提供的应急预防方案，包括食品安全、环境安全、消防安
全、事故应急处理等内容及措施的规范性、实际操作性等，由评审专家
综合评分。（0-5分）

0-5 3 2 4

1/10



合计 0-80 14 9 73

                                                       

专家（签名）：                           

2/10



                   

                       
技术商务资信评分明细 （专家2） 

项目名称:  绍兴市综合行政执法局2023年度食堂服务外包项目（SXTSGC2022-020）

序号
评分
类型

评分项目内容
分值
范围

绍兴千禾
餐饮管理
有限公司

绍兴市无
名餐饮管
理有限公
司

绍兴东方
御花园酒
店有限公
司

1 商务
资信

供应商为四星级或四钻级酒店经营者或管理者的得8分，五星级或五钻
级酒店经营者或管理者的得10分。
【投标文件中提供相关证书、营业执照复印件】

0-10 0 0 10

2 技术

2019年1月1日以来，托管（承包）经营宾馆（酒店）或企事业单位食堂
100人以上的得1分,200人以上得2分。
（时间以合同签订时间为准）
【投标文件中提供相关合同复印件（若合同中无法直观体现上述要求
的，可提供委托人盖章的证明材料）】

0-2 0 0 2

3 商务
资信

2019年1月1日以来，获得过县级服务业管理部门颁发的荣誉的，得2
分；获得过市级服务业管理部门颁发的荣誉的，得4分；获得过省级服
务业管理部门颁发的荣誉的，得6分。
【投标文件中提供相关证书或证明复印件】

0-6 0 0 6

4 商务
资信

2019年1月1日以来，根据所在服务业主单位的评价打分，优秀得5-6
分，良好得3-4分，一般得1-2分。
【投标文件中提供相关证明复印件】

0-6 1 1 5

5 技术

1.食堂人员配备情况：厨师长有2年以上大中型饭店或机关食堂厨师长管
理经历的得3分，同时具有烹饪中级以上职称的得3分；其他派驻人员具
有中式烹饪师、营养配菜师（员）、面点师资格的，每有一项加1分，
最高得12分。
2.派驻食堂的每位员工都有健康证和已交纳社保得5分，缺一位及以上不
得分。
【投标文件中提供人员名单及证书、健康证复印件（加盖CA签章）及投
标人为其缴纳的近6个月的社保证明，不提供或少提供均不得分。】

0-17 0 0 15

6 技术

以安全、营养为原则分别安排一份四季菜谱，每季排一周（7天）菜
谱。评委根据价格、菜谱制定是否合理进行分析比较、评议，横向打
分。
菜谱符合季节性，健康营养，具有多样性的得6-8分；
菜谱营养成分一般，多样性一般的得3-5分；
菜谱不符合季节性的，营养成分不高的得1-2分。

0-8 5 4 6

7 商务
资信

投标单位有以下承诺分，没有不得分。
承诺如下：
1.保质保量做好各工作日食堂早餐、中餐、晚餐（其中早餐不少于10个
品种，中餐不少于5荤6素1汤及点心水果；晚餐不少于2荤3素）及包厢
公务接待的供应，得2分；
2.做好采购人集体加班、值班时的临时增餐服务工作，积极配合做好其
它值班时间的快餐供应，得2分；
3.提供每周不少于二次每次不少于5个品种的面点及半加工菜品服务，得
2分；
4.根据采购人要求做好成本控制，在采购人确定的每日采购标准内安排
食堂运行支出，并进行考核，得4分；
5.做到每餐留样，并承诺承担不留样的全部责任，得2分。
6.根据相关规范和采购人要求做好食堂菜肴质量、食品安全、卫生清
洁、成本核算、工作人员、就餐秩序的全面管理；积极配合采购人开展
食堂管理和食堂劳务人员满意度调查和量化考核，考核结果与承包款和
工资绩效挂钩，得4分。
【投标文件中提供相关方案及承诺书】

0-16 0 0 16

8 技术

食堂管理方案内容全面、细致、针对性、操作性强，有切实可行的卫生
保洁、食品安全、菜肴供应、人员管理等各方面措施规范，思路科学清
晰。由评委进行分析比较、评议、确定档次。
优秀得6-10分；良好得3-5分；一般得1-2分。

0-10 4 3 6

3/10



9 技术
根据投标人提供的应急预防方案，包括食品安全、环境安全、消防安
全、事故应急处理等内容及措施的规范性、实际操作性等，由评审专家
综合评分。（0-5分）

0-5 3 3 4

合计 0-80 13 11 70

                                                       

专家（签名）：                           

4/10



                   

                       
技术商务资信评分明细 （专家3） 

项目名称:  绍兴市综合行政执法局2023年度食堂服务外包项目（SXTSGC2022-020）

序号
评分
类型

评分项目内容
分值
范围

绍兴千禾
餐饮管理
有限公司

绍兴市无
名餐饮管
理有限公
司

绍兴东方
御花园酒
店有限公
司

1 商务
资信

供应商为四星级或四钻级酒店经营者或管理者的得8分，五星级或五钻
级酒店经营者或管理者的得10分。
【投标文件中提供相关证书、营业执照复印件】

0-10 0 0 10

2 技术

2019年1月1日以来，托管（承包）经营宾馆（酒店）或企事业单位食堂
100人以上的得1分,200人以上得2分。
（时间以合同签订时间为准）
【投标文件中提供相关合同复印件（若合同中无法直观体现上述要求
的，可提供委托人盖章的证明材料）】

0-2 0 0 2

3 商务
资信

2019年1月1日以来，获得过县级服务业管理部门颁发的荣誉的，得2
分；获得过市级服务业管理部门颁发的荣誉的，得4分；获得过省级服
务业管理部门颁发的荣誉的，得6分。
【投标文件中提供相关证书或证明复印件】

0-6 0 0 6

4 商务
资信

2019年1月1日以来，根据所在服务业主单位的评价打分，优秀得5-6
分，良好得3-4分，一般得1-2分。
【投标文件中提供相关证明复印件】

0-6 1.2 1.1 5

5 技术

1.食堂人员配备情况：厨师长有2年以上大中型饭店或机关食堂厨师长管
理经历的得3分，同时具有烹饪中级以上职称的得3分；其他派驻人员具
有中式烹饪师、营养配菜师（员）、面点师资格的，每有一项加1分，
最高得12分。
2.派驻食堂的每位员工都有健康证和已交纳社保得5分，缺一位及以上不
得分。
【投标文件中提供人员名单及证书、健康证复印件（加盖CA签章）及投
标人为其缴纳的近6个月的社保证明，不提供或少提供均不得分。】

0-17 0 0 15

6 技术

以安全、营养为原则分别安排一份四季菜谱，每季排一周（7天）菜
谱。评委根据价格、菜谱制定是否合理进行分析比较、评议，横向打
分。
菜谱符合季节性，健康营养，具有多样性的得6-8分；
菜谱营养成分一般，多样性一般的得3-5分；
菜谱不符合季节性的，营养成分不高的得1-2分。

0-8 3.5 3.2 5.8

7 商务
资信

投标单位有以下承诺分，没有不得分。
承诺如下：
1.保质保量做好各工作日食堂早餐、中餐、晚餐（其中早餐不少于10个
品种，中餐不少于5荤6素1汤及点心水果；晚餐不少于2荤3素）及包厢
公务接待的供应，得2分；
2.做好采购人集体加班、值班时的临时增餐服务工作，积极配合做好其
它值班时间的快餐供应，得2分；
3.提供每周不少于二次每次不少于5个品种的面点及半加工菜品服务，得
2分；
4.根据采购人要求做好成本控制，在采购人确定的每日采购标准内安排
食堂运行支出，并进行考核，得4分；
5.做到每餐留样，并承诺承担不留样的全部责任，得2分。
6.根据相关规范和采购人要求做好食堂菜肴质量、食品安全、卫生清
洁、成本核算、工作人员、就餐秩序的全面管理；积极配合采购人开展
食堂管理和食堂劳务人员满意度调查和量化考核，考核结果与承包款和
工资绩效挂钩，得4分。
【投标文件中提供相关方案及承诺书】

0-16 0 0 16

8 技术

食堂管理方案内容全面、细致、针对性、操作性强，有切实可行的卫生
保洁、食品安全、菜肴供应、人员管理等各方面措施规范，思路科学清
晰。由评委进行分析比较、评议、确定档次。
优秀得6-10分；良好得3-5分；一般得1-2分。

0-10 3 3.3 6.5

5/10



9 技术
根据投标人提供的应急预防方案，包括食品安全、环境安全、消防安
全、事故应急处理等内容及措施的规范性、实际操作性等，由评审专家
综合评分。（0-5分）

0-5 2.5 2.6 3.5

合计 0-80 10.2 10.2 69.8

                                                       

专家（签名）：                           

6/10



                   

                       
技术商务资信评分明细 （专家4） 

项目名称:  绍兴市综合行政执法局2023年度食堂服务外包项目（SXTSGC2022-020）

序号
评分
类型

评分项目内容
分值
范围

绍兴千禾
餐饮管理
有限公司

绍兴市无
名餐饮管
理有限公
司

绍兴东方
御花园酒
店有限公
司

1 商务
资信

供应商为四星级或四钻级酒店经营者或管理者的得8分，五星级或五钻
级酒店经营者或管理者的得10分。
【投标文件中提供相关证书、营业执照复印件】

0-10 0 0 10

2 技术

2019年1月1日以来，托管（承包）经营宾馆（酒店）或企事业单位食堂
100人以上的得1分,200人以上得2分。
（时间以合同签订时间为准）
【投标文件中提供相关合同复印件（若合同中无法直观体现上述要求
的，可提供委托人盖章的证明材料）】

0-2 0 0 2

3 商务
资信

2019年1月1日以来，获得过县级服务业管理部门颁发的荣誉的，得2
分；获得过市级服务业管理部门颁发的荣誉的，得4分；获得过省级服
务业管理部门颁发的荣誉的，得6分。
【投标文件中提供相关证书或证明复印件】

0-6 0 0 6

4 商务
资信

2019年1月1日以来，根据所在服务业主单位的评价打分，优秀得5-6
分，良好得3-4分，一般得1-2分。
【投标文件中提供相关证明复印件】

0-6 1 1 5.1

5 技术

1.食堂人员配备情况：厨师长有2年以上大中型饭店或机关食堂厨师长管
理经历的得3分，同时具有烹饪中级以上职称的得3分；其他派驻人员具
有中式烹饪师、营养配菜师（员）、面点师资格的，每有一项加1分，
最高得12分。
2.派驻食堂的每位员工都有健康证和已交纳社保得5分，缺一位及以上不
得分。
【投标文件中提供人员名单及证书、健康证复印件（加盖CA签章）及投
标人为其缴纳的近6个月的社保证明，不提供或少提供均不得分。】

0-17 0 0 15

6 技术

以安全、营养为原则分别安排一份四季菜谱，每季排一周（7天）菜
谱。评委根据价格、菜谱制定是否合理进行分析比较、评议，横向打
分。
菜谱符合季节性，健康营养，具有多样性的得6-8分；
菜谱营养成分一般，多样性一般的得3-5分；
菜谱不符合季节性的，营养成分不高的得1-2分。

0-8 4 3.5 6.5

7 商务
资信

投标单位有以下承诺分，没有不得分。
承诺如下：
1.保质保量做好各工作日食堂早餐、中餐、晚餐（其中早餐不少于10个
品种，中餐不少于5荤6素1汤及点心水果；晚餐不少于2荤3素）及包厢
公务接待的供应，得2分；
2.做好采购人集体加班、值班时的临时增餐服务工作，积极配合做好其
它值班时间的快餐供应，得2分；
3.提供每周不少于二次每次不少于5个品种的面点及半加工菜品服务，得
2分；
4.根据采购人要求做好成本控制，在采购人确定的每日采购标准内安排
食堂运行支出，并进行考核，得4分；
5.做到每餐留样，并承诺承担不留样的全部责任，得2分。
6.根据相关规范和采购人要求做好食堂菜肴质量、食品安全、卫生清
洁、成本核算、工作人员、就餐秩序的全面管理；积极配合采购人开展
食堂管理和食堂劳务人员满意度调查和量化考核，考核结果与承包款和
工资绩效挂钩，得4分。
【投标文件中提供相关方案及承诺书】

0-16 0 0 16

8 技术

食堂管理方案内容全面、细致、针对性、操作性强，有切实可行的卫生
保洁、食品安全、菜肴供应、人员管理等各方面措施规范，思路科学清
晰。由评委进行分析比较、评议、确定档次。
优秀得6-10分；良好得3-5分；一般得1-2分。

0-10 3.5 4.1 8

7/10



9 技术
根据投标人提供的应急预防方案，包括食品安全、环境安全、消防安
全、事故应急处理等内容及措施的规范性、实际操作性等，由评审专家
综合评分。（0-5分）

0-5 3.3 3.4 4

合计 0-80 11.8 12 72.6

                                                       

专家（签名）：                           

8/10



                   

                       
技术商务资信评分明细 （专家5） 

项目名称:  绍兴市综合行政执法局2023年度食堂服务外包项目（SXTSGC2022-020）

序号
评分
类型

评分项目内容
分值
范围

绍兴千禾
餐饮管理
有限公司

绍兴市无
名餐饮管
理有限公
司

绍兴东方
御花园酒
店有限公
司

1 商务
资信

供应商为四星级或四钻级酒店经营者或管理者的得8分，五星级或五钻
级酒店经营者或管理者的得10分。
【投标文件中提供相关证书、营业执照复印件】

0-10 0 0 10

2 技术

2019年1月1日以来，托管（承包）经营宾馆（酒店）或企事业单位食堂
100人以上的得1分,200人以上得2分。
（时间以合同签订时间为准）
【投标文件中提供相关合同复印件（若合同中无法直观体现上述要求
的，可提供委托人盖章的证明材料）】

0-2 0 0 2

3 商务
资信

2019年1月1日以来，获得过县级服务业管理部门颁发的荣誉的，得2
分；获得过市级服务业管理部门颁发的荣誉的，得4分；获得过省级服
务业管理部门颁发的荣誉的，得6分。
【投标文件中提供相关证书或证明复印件】

0-6 0 0 6

4 商务
资信

2019年1月1日以来，根据所在服务业主单位的评价打分，优秀得5-6
分，良好得3-4分，一般得1-2分。
【投标文件中提供相关证明复印件】

0-6 1 1 5

5 技术

1.食堂人员配备情况：厨师长有2年以上大中型饭店或机关食堂厨师长管
理经历的得3分，同时具有烹饪中级以上职称的得3分；其他派驻人员具
有中式烹饪师、营养配菜师（员）、面点师资格的，每有一项加1分，
最高得12分。
2.派驻食堂的每位员工都有健康证和已交纳社保得5分，缺一位及以上不
得分。
【投标文件中提供人员名单及证书、健康证复印件（加盖CA签章）及投
标人为其缴纳的近6个月的社保证明，不提供或少提供均不得分。】

0-17 0 0 15

6 技术

以安全、营养为原则分别安排一份四季菜谱，每季排一周（7天）菜
谱。评委根据价格、菜谱制定是否合理进行分析比较、评议，横向打
分。
菜谱符合季节性，健康营养，具有多样性的得6-8分；
菜谱营养成分一般，多样性一般的得3-5分；
菜谱不符合季节性的，营养成分不高的得1-2分。

0-8 4 3 6

7 商务
资信

投标单位有以下承诺分，没有不得分。
承诺如下：
1.保质保量做好各工作日食堂早餐、中餐、晚餐（其中早餐不少于10个
品种，中餐不少于5荤6素1汤及点心水果；晚餐不少于2荤3素）及包厢
公务接待的供应，得2分；
2.做好采购人集体加班、值班时的临时增餐服务工作，积极配合做好其
它值班时间的快餐供应，得2分；
3.提供每周不少于二次每次不少于5个品种的面点及半加工菜品服务，得
2分；
4.根据采购人要求做好成本控制，在采购人确定的每日采购标准内安排
食堂运行支出，并进行考核，得4分；
5.做到每餐留样，并承诺承担不留样的全部责任，得2分。
6.根据相关规范和采购人要求做好食堂菜肴质量、食品安全、卫生清
洁、成本核算、工作人员、就餐秩序的全面管理；积极配合采购人开展
食堂管理和食堂劳务人员满意度调查和量化考核，考核结果与承包款和
工资绩效挂钩，得4分。
【投标文件中提供相关方案及承诺书】

0-16 0 0 16

8 技术

食堂管理方案内容全面、细致、针对性、操作性强，有切实可行的卫生
保洁、食品安全、菜肴供应、人员管理等各方面措施规范，思路科学清
晰。由评委进行分析比较、评议、确定档次。
优秀得6-10分；良好得3-5分；一般得1-2分。

0-10 4 4 7

9/10



9 技术
根据投标人提供的应急预防方案，包括食品安全、环境安全、消防安
全、事故应急处理等内容及措施的规范性、实际操作性等，由评审专家
综合评分。（0-5分）

0-5 2 2 3

合计 0-80 11 10 70

                                                       

专家（签名）：                           
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