
项目名称：温州医科大学附属第一医院冷冻调理食品（0625-25215570）

序号 评分
类型

评分项目内容 分值范围 温州市
瓯海旭
日食品
有限公

司

温州市新
友种植专
业合作社

浙江春源农副
产品有限公司

浙江诚心食品
有限公司

温州市三溢食
品有限公司

浙江约客食品
有限公司

1 商务 业绩：投标人投标截止日前2年内（以合同签订日期为准）与最终用户的同类冷冻调理食
品销售业绩，每提供一个有效业绩得1分，得分最高3分。要求提供的业绩证明材料为合
同扫描件，合同内容能体现评审要素：
（1）约定的供货期在12个月及以上；
（2）内容包含冷冻调理食品。
未提供证明材料的不得分（提供销售清单或其他材料作为证明材料的，不得分）。

0-3 2.0 0.0 2.0 1.0 3.0 3.0

2 商务 投标人管理体系认证：投标人具有有效的ISO9001质量管理体系、ISO45001职业健康安全
体系、ISO14001环境管理体系、ISO22000食品安全管理体系认证，提供管理体系认证的
扫描件，每个认证得0.5分，最高得2分。

0-2 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0

3 技术 偏离度：对应于招标文件《第四章 招标内容及需求》采购要求符合度，完全满足得满分
16分，投标人的响应不能完全满足采购文件要求的，每一条偏离扣2分，扣完为止。标注
“▲”内容偏离会导致投标无效。本办法已单独列明评审内容的，本条不重复评分。

0-16 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0

4 商务 仓储能力：
投标人具有独立的冷冻库（-18℃及以下）得1分；
投标人具有温、湿度检测仪得1分。
（提供冷冻库情况说明、产权证明或租赁合同原件扫描件及冷冻库现场照片，温、湿度
检测仪提供购置发票扫描件，否则不得分）

0-2 2.0 2.0 0.0 2.0 2.0 2.0

5 商务 货物运输：
投标人每有1辆冷链车且投入本项目使用的给1分，最多得2分。
冷链车为自有或租赁，须提供行驶证、车辆登记证书原件扫描件加盖公章，行驶证名称
必须与投标人（自有）或出租人（租赁）一致，租赁车辆同时提供租赁合同原件扫描件
。车辆须在年检有效期内，未年检车辆不得分。

0-2 2.0 2.0 2.0 1.0 2.0 2.0

6 技术 货物品质保证措施：对货物加工、包装及保存、仓储、运输环节的质量保证及食品安全
措施综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0分。

0-5 3.0 4.0 3.0 3.0 4.0 4.0

7 技术 供货方案：对供货响应的时间，供货方案综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0分。 0-5 4.0 4.0 3.0 3.0 3.0 4.0

8 技术 售后服务方案：对售后服务方案，对交货后的货物出现问题的所采取的措施，服务承诺
的可行性、完整性，服务承诺落实的保障措施综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0
分。

0-5 4.0 4.0 2.0 3.0 3.0 4.0

9.1 技术 对黑鱼片的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 3.0 4.0 3.0 3.0 3.0 1.0

9.2 技术 对牛肉片的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 3.0 3.0 3.0 2.0 3.0 4.0

9.3 技术 对牛肉粒的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 3.0 3.0 3.0 2.0 3.0 4.0

9.4 技术 对酥排骨的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 3.0 3.0 3.0 3.0 4.0 3.0

技术技术商务商务评分明细评分明细（专家1）（专家1）

技术商务资信评分明细表
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9.5 技术 对蒜香排骨的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 3.0 4.0 3.0 4.0 3.0 3.0

合计 0-60 50.0 51.0 45.0 45.0 51.0 52.0

专家（签名）：

技术商务资信评分明细表
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项目名称：温州医科大学附属第一医院冷冻调理食品（0625-25215570）

序号 评分
类型

评分项目内容 分值范围 温州市
瓯海旭
日食品
有限公

司

温州市新
友种植专
业合作社

浙江春源农副
产品有限公司

浙江诚心食品
有限公司

温州市三溢食
品有限公司

浙江约客食品
有限公司

1 商务 业绩：投标人投标截止日前2年内（以合同签订日期为准）与最终用户的同类冷冻调理食
品销售业绩，每提供一个有效业绩得1分，得分最高3分。要求提供的业绩证明材料为合
同扫描件，合同内容能体现评审要素：
（1）约定的供货期在12个月及以上；
（2）内容包含冷冻调理食品。
未提供证明材料的不得分（提供销售清单或其他材料作为证明材料的，不得分）。

0-3 2.0 0.0 2.0 1.0 3.0 3.0

2 商务 投标人管理体系认证：投标人具有有效的ISO9001质量管理体系、ISO45001职业健康安全
体系、ISO14001环境管理体系、ISO22000食品安全管理体系认证，提供管理体系认证的
扫描件，每个认证得0.5分，最高得2分。

0-2 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0

3 技术 偏离度：对应于招标文件《第四章 招标内容及需求》采购要求符合度，完全满足得满分
16分，投标人的响应不能完全满足采购文件要求的，每一条偏离扣2分，扣完为止。标注
“▲”内容偏离会导致投标无效。本办法已单独列明评审内容的，本条不重复评分。

0-16 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0

4 商务 仓储能力：
投标人具有独立的冷冻库（-18℃及以下）得1分；
投标人具有温、湿度检测仪得1分。
（提供冷冻库情况说明、产权证明或租赁合同原件扫描件及冷冻库现场照片，温、湿度
检测仪提供购置发票扫描件，否则不得分）

0-2 2.0 2.0 0.0 2.0 2.0 2.0

5 商务 货物运输：
投标人每有1辆冷链车且投入本项目使用的给1分，最多得2分。
冷链车为自有或租赁，须提供行驶证、车辆登记证书原件扫描件加盖公章，行驶证名称
必须与投标人（自有）或出租人（租赁）一致，租赁车辆同时提供租赁合同原件扫描件
。车辆须在年检有效期内，未年检车辆不得分。

0-2 2.0 2.0 2.0 1.0 2.0 2.0

6 技术 货物品质保证措施：对货物加工、包装及保存、仓储、运输环节的质量保证及食品安全
措施综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0分。

0-5 4.0 3.0 3.0 3.0 4.0 4.0

7 技术 供货方案：对供货响应的时间，供货方案综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0分。 0-5 4.0 4.0 3.0 3.0 4.0 4.0

8 技术 售后服务方案：对售后服务方案，对交货后的货物出现问题的所采取的措施，服务承诺
的可行性、完整性，服务承诺落实的保障措施综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0
分。

0-5 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0

9.1 技术 对黑鱼片的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 2.0 2.0 3.0 2.0 2.0 3.0

9.2 技术 对牛肉片的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 2.0 2.0 3.0 2.0 2.0 3.0

9.3 技术 对牛肉粒的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 2.0 3.0 2.0 1.0 3.0 3.0

9.4 技术 对酥排骨的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 3.0 1.0 3.0 2.0 0.0 3.0

技术技术商务商务评分明细评分明细（专家2）（专家2）

技术商务资信评分明细表
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9.5 技术 对蒜香排骨的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 1.0 2.0 3.0 2.0 2.0 3.0

合计 0-60 46.0 43.0 46.0 41.0 46.0 52.0

专家（签名）：

技术商务资信评分明细表
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项目名称：温州医科大学附属第一医院冷冻调理食品（0625-25215570）

序号 评分
类型

评分项目内容 分值范围 温州市
瓯海旭
日食品
有限公

司

温州市新
友种植专
业合作社

浙江春源农副
产品有限公司

浙江诚心食品
有限公司

温州市三溢食
品有限公司

浙江约客食品
有限公司

1 商务 业绩：投标人投标截止日前2年内（以合同签订日期为准）与最终用户的同类冷冻调理食
品销售业绩，每提供一个有效业绩得1分，得分最高3分。要求提供的业绩证明材料为合
同扫描件，合同内容能体现评审要素：
（1）约定的供货期在12个月及以上；
（2）内容包含冷冻调理食品。
未提供证明材料的不得分（提供销售清单或其他材料作为证明材料的，不得分）。

0-3 2.0 0.0 2.0 1.0 3.0 3.0

2 商务 投标人管理体系认证：投标人具有有效的ISO9001质量管理体系、ISO45001职业健康安全
体系、ISO14001环境管理体系、ISO22000食品安全管理体系认证，提供管理体系认证的
扫描件，每个认证得0.5分，最高得2分。

0-2 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0

3 技术 偏离度：对应于招标文件《第四章 招标内容及需求》采购要求符合度，完全满足得满分
16分，投标人的响应不能完全满足采购文件要求的，每一条偏离扣2分，扣完为止。标注
“▲”内容偏离会导致投标无效。本办法已单独列明评审内容的，本条不重复评分。

0-16 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0

4 商务 仓储能力：
投标人具有独立的冷冻库（-18℃及以下）得1分；
投标人具有温、湿度检测仪得1分。
（提供冷冻库情况说明、产权证明或租赁合同原件扫描件及冷冻库现场照片，温、湿度
检测仪提供购置发票扫描件，否则不得分）

0-2 2.0 2.0 0.0 2.0 2.0 2.0

5 商务 货物运输：
投标人每有1辆冷链车且投入本项目使用的给1分，最多得2分。
冷链车为自有或租赁，须提供行驶证、车辆登记证书原件扫描件加盖公章，行驶证名称
必须与投标人（自有）或出租人（租赁）一致，租赁车辆同时提供租赁合同原件扫描件
。车辆须在年检有效期内，未年检车辆不得分。

0-2 2.0 2.0 2.0 1.0 2.0 2.0

6 技术 货物品质保证措施：对货物加工、包装及保存、仓储、运输环节的质量保证及食品安全
措施综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0分。

0-5 4.0 3.0 4.0 4.0 5.0 5.0

7 技术 供货方案：对供货响应的时间，供货方案综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0分。 0-5 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0

8 技术 售后服务方案：对售后服务方案，对交货后的货物出现问题的所采取的措施，服务承诺
的可行性、完整性，服务承诺落实的保障措施综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0
分。

0-5 5.0 5.0 4.0 4.0 5.0 5.0

9.1 技术 对黑鱼片的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 3.0 3.0 3.0 3.0 3.0 2.0

9.2 技术 对牛肉片的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 2.0 3.0 3.0 2.0 3.0 3.0

9.3 技术 对牛肉粒的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 4.0 3.0 2.0 1.0 3.0 4.0

9.4 技术 对酥排骨的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 4.0 2.0 2.0 2.0 1.0 4.0

技术技术商务商务评分明细评分明细（专家3）（专家3）

技术商务资信评分明细表
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9.5 技术 对蒜香排骨的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 2.0 4.0 3.0 4.0 1.0 2.0

合计 0-60 52.0 49.0 47.0 46.0 50.0 54.0

专家（签名）：

技术商务资信评分明细表
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项目名称：温州医科大学附属第一医院冷冻调理食品（0625-25215570）

序号 评分
类型

评分项目内容 分值范围 温州市
瓯海旭
日食品
有限公

司

温州市新
友种植专
业合作社

浙江春源农副
产品有限公司

浙江诚心食品
有限公司

温州市三溢食
品有限公司

浙江约客食品
有限公司

1 商务 业绩：投标人投标截止日前2年内（以合同签订日期为准）与最终用户的同类冷冻调理食
品销售业绩，每提供一个有效业绩得1分，得分最高3分。要求提供的业绩证明材料为合
同扫描件，合同内容能体现评审要素：
（1）约定的供货期在12个月及以上；
（2）内容包含冷冻调理食品。
未提供证明材料的不得分（提供销售清单或其他材料作为证明材料的，不得分）。

0-3 2.0 0.0 2.0 1.0 3.0 3.0

2 商务 投标人管理体系认证：投标人具有有效的ISO9001质量管理体系、ISO45001职业健康安全
体系、ISO14001环境管理体系、ISO22000食品安全管理体系认证，提供管理体系认证的
扫描件，每个认证得0.5分，最高得2分。

0-2 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0

3 技术 偏离度：对应于招标文件《第四章 招标内容及需求》采购要求符合度，完全满足得满分
16分，投标人的响应不能完全满足采购文件要求的，每一条偏离扣2分，扣完为止。标注
“▲”内容偏离会导致投标无效。本办法已单独列明评审内容的，本条不重复评分。

0-16 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0

4 商务 仓储能力：
投标人具有独立的冷冻库（-18℃及以下）得1分；
投标人具有温、湿度检测仪得1分。
（提供冷冻库情况说明、产权证明或租赁合同原件扫描件及冷冻库现场照片，温、湿度
检测仪提供购置发票扫描件，否则不得分）

0-2 2.0 2.0 0.0 2.0 2.0 2.0

5 商务 货物运输：
投标人每有1辆冷链车且投入本项目使用的给1分，最多得2分。
冷链车为自有或租赁，须提供行驶证、车辆登记证书原件扫描件加盖公章，行驶证名称
必须与投标人（自有）或出租人（租赁）一致，租赁车辆同时提供租赁合同原件扫描件
。车辆须在年检有效期内，未年检车辆不得分。

0-2 2.0 2.0 2.0 1.0 2.0 2.0

6 技术 货物品质保证措施：对货物加工、包装及保存、仓储、运输环节的质量保证及食品安全
措施综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0分。

0-5 2.0 2.0 3.0 5.0 3.0 3.0

7 技术 供货方案：对供货响应的时间，供货方案综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0分。 0-5 4.0 3.0 3.0 5.0 5.0 4.0

8 技术 售后服务方案：对售后服务方案，对交货后的货物出现问题的所采取的措施，服务承诺
的可行性、完整性，服务承诺落实的保障措施综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0
分。

0-5 5.0 5.0 5.0 5.0 5.0 5.0

9.1 技术 对黑鱼片的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 3.0 4.0 3.0 3.0 3.0 2.0

9.2 技术 对牛肉片的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 3.0 3.0 2.0 4.0 2.0 4.0

9.3 技术 对牛肉粒的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 3.0 3.0 2.0 2.0 3.0 4.0

9.4 技术 对酥排骨的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 4.0 3.0 3.0 3.0 2.0 2.0

技术技术商务商务评分明细评分明细（专家4）（专家4）

技术商务资信评分明细表
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9.5 技术 对蒜香排骨的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 3.0 3.0 3.0 3.0 3.0 3.0

合计 0-60 51.0 48.0 46.0 52.0 51.0 52.0

专家（签名）：

技术商务资信评分明细表
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项目名称：温州医科大学附属第一医院冷冻调理食品（0625-25215570）

序号 评分
类型

评分项目内容 分值范围 温州市
瓯海旭
日食品
有限公

司

温州市新
友种植专
业合作社

浙江春源农副
产品有限公司

浙江诚心食品
有限公司

温州市三溢食
品有限公司

浙江约客食品
有限公司

1 商务 业绩：投标人投标截止日前2年内（以合同签订日期为准）与最终用户的同类冷冻调理食
品销售业绩，每提供一个有效业绩得1分，得分最高3分。要求提供的业绩证明材料为合
同扫描件，合同内容能体现评审要素：
（1）约定的供货期在12个月及以上；
（2）内容包含冷冻调理食品。
未提供证明材料的不得分（提供销售清单或其他材料作为证明材料的，不得分）。

0-3 2.0 0.0 2.0 1.0 3.0 3.0

2 商务 投标人管理体系认证：投标人具有有效的ISO9001质量管理体系、ISO45001职业健康安全
体系、ISO14001环境管理体系、ISO22000食品安全管理体系认证，提供管理体系认证的
扫描件，每个认证得0.5分，最高得2分。

0-2 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0

3 技术 偏离度：对应于招标文件《第四章 招标内容及需求》采购要求符合度，完全满足得满分
16分，投标人的响应不能完全满足采购文件要求的，每一条偏离扣2分，扣完为止。标注
“▲”内容偏离会导致投标无效。本办法已单独列明评审内容的，本条不重复评分。

0-16 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0

4 商务 仓储能力：
投标人具有独立的冷冻库（-18℃及以下）得1分；
投标人具有温、湿度检测仪得1分。
（提供冷冻库情况说明、产权证明或租赁合同原件扫描件及冷冻库现场照片，温、湿度
检测仪提供购置发票扫描件，否则不得分）

0-2 2.0 2.0 0.0 2.0 2.0 2.0

5 商务 货物运输：
投标人每有1辆冷链车且投入本项目使用的给1分，最多得2分。
冷链车为自有或租赁，须提供行驶证、车辆登记证书原件扫描件加盖公章，行驶证名称
必须与投标人（自有）或出租人（租赁）一致，租赁车辆同时提供租赁合同原件扫描件
。车辆须在年检有效期内，未年检车辆不得分。

0-2 2.0 2.0 2.0 1.0 2.0 2.0

6 技术 货物品质保证措施：对货物加工、包装及保存、仓储、运输环节的质量保证及食品安全
措施综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0分。

0-5 5.0 5.0 5.0 5.0 5.0 5.0

7 技术 供货方案：对供货响应的时间，供货方案综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0分。 0-5 5.0 5.0 4.0 4.0 5.0 5.0

8 技术 售后服务方案：对售后服务方案，对交货后的货物出现问题的所采取的措施，服务承诺
的可行性、完整性，服务承诺落实的保障措施综合评价。评分分值：5，4，3，2，1，0
分。

0-5 5.0 3.0 4.0 4.0 5.0 5.0

9.1 技术 对黑鱼片的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 2.0 2.0 2.0 3.0 3.0 2.0

9.2 技术 对牛肉片的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0

9.3 技术 对牛肉粒的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0 3.0

9.4 技术 对酥排骨的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 2.0 2.0 2.0 2.0 1.0 2.0

技术技术商务商务评分明细评分明细（专家5）（专家5）

技术商务资信评分明细表
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9.5 技术 对蒜香排骨的口感、滋味评分。评分范围：4，3，2，1，0分 0-4 2.0 3.0 3.0 2.0 3.0 2.0

合计 0-60 49.0 46.0 46.0 46.0 51.0 51.0

专家（签名）：

技术商务资信评分明细表
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