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技术、商务及其他要求
说明：

本章标注“★”号的条款为本次项目的实质性要求，投标响应应全部满足，否则作无效投标处理。
一、项目概况 

根据国务院所颁发的《国家中长期教育改革和发展规划纲要》“以服务为宗旨，以就业为导向，推进教育教学改革实行工学结合，校企合作、顶岗实习的人才培育模式”指导意见，持续推进金牛区现代化职业教育发展，提高学校实践教学效果和人才培养质量，促进学生综合职业素质，通过“产教融合、校企合作”共建共享生产性实训基地，以“工学交替、实岗育人”的模式，激发教学活力、为职业院校培育实用型、技术型、创新型优选人才，为此学校打造体现新型社交、办公场景特色的产教融合研学实训示范基地。
1、项目背景
咖啡实训基地拟持续性培育实用型、技术型、创新型人才，必离不开与市场化运作接轨，但职业院校的主要优势在于教学，市场运作经验欠缺、市场资源匮乏、资金不足、实训课程单一，需借助专业运营机构丰富课程、营造市场化运营环境。故拟与企业一起进行基地日常管理服务、生产性实训组织与管理、咖啡厅市场化经营服务。

二、服务内容
为基地采购实践操作、经营所需设备并进行维护管理；对接院校及培训老师，编排实训课程及课程管理；搭建咖啡学院、烘焙学院平台，组织专业技能培训；市场化经营咖啡厅。

三、设备及服务要求
1、功能布局规划
根据现有基地场地情况，规划设计基地功能分区与布局，含名师工作室，咖啡厅，咖啡学院，烘焙学院，咖啡、烘焙实训教室及理论教学教室，并呈现布局设计平面示意图和装修效果图，要求融入师生情怀、科技创新元素，布局合理创新。
2、设备采购
按照实训设备需求参数，采购咖啡学院和烘焙学院所需的实践操作、咖啡、烘焙经营及教具所需设备(具体参数详见附件1)，确保正常运行。并负责设施设备管理、安全巡查、整理清洁等日常管理与维护保养。
3、生产性实训组织与管理
组建实训基地运营管理团队，构建实训基地有关企业、学校、学院和经营责任管理体系。定期对实训基地进行指导和管理，利用基地搞好现代化职业教育优选人才培育工作，制定科学、合理的生产性实训课程与实训计划，且每学期末向教学主管部门报告基地运行管理情况。
4、培训基地建设
培训学院建设，引进资深培训讲师，成立名师工作室，分期、分班组织专业技能培训课程活动。
5、咖啡厅经营
负责咖啡厅布局设计，并提供咖啡厅装修效果图；组织咖啡品牌名称、LOGO设计，以市场化经营方式撰写品牌故事。组建咖啡运营团队并配备指导老师，结合实训课程分批、分期安排实习学员经营实践体验。制定咖啡厅运营方案与实施计划，并定期组织促销活动。制定咖啡厅经营日常管理制度，定期整理相关经营数据并汇报给服务采购方。设置专区，展示学校师生优秀作品并提供市场化服务。
四、质量保障要求
为确保本生产性实训基地正常运营，供应商提供质量保证措施，至少含服务质量控制目标和质量管理办法，基地建设周期不超过30天 。
五、安全要求
供应商需制定完善的安全管理制度体系，包括供电实施设备定期巡检制度，实训学员、教师、培训讲师等人员安全管理制度，以确保本生产性实训基地安全生产。
六、其他要求
（1）供应商应根据服务内容提供详细完善的运营管理方案，提供专业管理人员技术培训，有效保障基地市场化正常运作。
（2）提供服务过程中，供应商须严格按照相关法律规定，维护采购人的合法权益，不得从事任何损害采购人合法权益的行为。
（3）供应商应具有针对本项目的服务方案。
（4）供应商为本项目提供的所有服务应符合现行的国家相关标准、行业标准、地方标准或者其他标准、规范
七、商务要求
1、服务期限：咖啡实训基地设备自合同签订之日起30天内交付。
2、服务地点：金牛区。
3、履行合同要求
（1）本项目不允许分包、转包。
（2）供应商提供的服务未达到磋商文件规定要求，且对采购人造成财物及其他损失的，由供应商承担一切责任，并赔偿所造成的损失。
4、履约验收
成交供应商履行采购合同约定义务后，为保证采购质量，采购人可参照政府采购相关法律法规以及《四川省政府采购项目需求论证和履约验收管理办法》（川财采〔2015〕32号）和相关法律法规的要求进行验收。
附件1：

	咖啡实训基金设备需求清单及参数表

	1. 咖啡学院（意式）设备清单及参数

	序号
	产品名称
	规格型号
	单位
	数量
	备  注

	1
	三头商用半自动专业咖啡机（展示台专用）（不锈钢银色）
	产地：中国，锅炉容量：13L，产品尺寸：930*600*550mm，功率：5000W，重量：95KG 机身材质：金属
	套
	1
	

	2
	商业双头意式专业咖啡机（培训用）（红色 黑色）
	产品重量：56.5KG，产品电压：220V/50HZ，产品功率：4200W，产品材质：不锈钢，使用方式：按键操作，产品尺寸：W817*H502*D452mm，冲煮压力：恒定压力9Bar
	套
	4
	

	3
	意式磨豆机（手动）
	磨盘直径：64mm 豆仓容量：1.5L，电机转速1450r/min,毛重13KG，包装尺寸：58*16*40cm,功率：350W，颜色：红色*银色*黑色
	台
	2
	

	3
	意式磨豆机（定量）
	 磨盘直径：60mm（锥刀） 豆仓容量：包装尺寸：37*64*27CM，毛重：6.5KG机身材质：ABS，功率：300W，颜色：黑色*白色
	台
	3
	

	4
	不锈钢冷藏柜
	产品尺寸：1800/1500/1200*800/600*800
	台
	4
	

	5
	制冰机
	规格：40KG，产品尺寸：600*550*820
	台
	1
	

	6
	步进式开水机
	外型尺寸：190*260*630，额定电压：220V/50Hz,额定功率：2000W，产水量：30L，控制方式：微电脑，外形工艺：精钢银
	台
	1
	

	2. 咖啡学院（冲煮）设备清单及参数

	序号
	产品名称
	规格型号
	单位
	数量
	备注

	1
	咖啡烘焙机2KG版（黑色，白色）
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单次生产量：2Kg生咖啡豆
烘焙时间：10分钟-浅度烘焙/15分钟-深度烘焙烘焙工作量：12Kg/小时-浅烘焙/8Kg/小时-深度烘焙烘焙方式：半热风 、半直火加热方式：电热尺寸：长135cm x 宽87cm x高101cm重量：110Kg
	台
	1
	

	2
	直饮水净商用净水器大流量
	适用水质：市政自来水，适用水压，10-125Psi禁水锤，过滤精度：0.5U.M，使用环境温度：2-39度，可否直饮：可直饮，进水温度2-38度
	台
	1
	

	3
	单品磨豆机
	鬼齿磨豆机
	台
	2
	

	3. 烘焙学院设备清单及参数

	编号
	产品名称
	参数
	规格
	电压
	电量
	数量
	备注

	1
	烤箱
	规格：1320*1070*730（mm）内箱规格：705*860mm适合烤盘尺寸：400*600mm功率：6.5KW电压：220/380V
	一层二盘
	220
	6.5
	1
	

	加蒸汽层，加石板盘 合计一层
	1
	

	2
	双动和面机 
	电压：220V  功率：1500W
搅拌转速：185/107
最大和面量：12KG
尺寸： 730×420×1000 mm
重量：100kg
	12kg面团
	220
	1.5KW
	1
	

	3
	单门醒发箱
	电压220V（V） 功率 1.8（Kw）产品用途外形尺寸625*1145*2115（mm）烤盘尺寸 400600（mm）净重170（Kg）
	18盘
	220
	2.2KW
	1
	

	4
	7升搅拌机鲜奶机
	称鲜奶机规格7L电压v220v功率kw0.3kw重量kg18kg外尺寸mm420*230*410mm
	7L
	220
	0.25KW
	4
	

	5
	打蛋机
	
电压220/380（V）功率0.23（Kw）产品用途 搅拌奶油蛋糕馅料外形尺寸430*440*670（mm）净重57（Kg）
	配1桶1球1扇1勾
	220
	0.34KW
	1
	

	6
	16盆 加高单列饼盆车（拆装式)
	470x620x1735
	16盘
	
	
	1
	

	7
	烤盘
	 不粘烤盘  深 浅
	60x40
	
	
	20
	

	8
	冷藏柜
	1800/1500/1200*800/600*800
	1500*600*800
	铜管
	0.15KW
	4
	

	9
	四门冰柜
	
功率：0.54kw
电压：220V/50HZ
制冷剂：R134a
制冷方式：直冷
工作温度：±5°C/0°C~ -15°C
净重：110kg

外形尺寸：1200*700*1900
	1200*700*1900
	220V
	0.54KW
	1
	

	10
	打荷台
	1500*600*800
	不锈钢订做
	1700 /米
	
	2
	

	4. 咖啡营业厅设备清单及参数

	编号
	产品名称
	规格型号
	单位
	数量
	备注

	1
	意式半自动专业双头咖啡机E61版（营业用）
	尺寸:740*520*510MM，蒸煮头系统：E61，电压：220V ，功率：3900W ，咖啡锅炉：10.5L，净重：65KG
	套
	1
	

	2
	意式磨豆机（定量）
	磨盘直径：60mm（锥刀） 豆仓容量：包装尺寸：37*64*27CM，毛重：6.5KG机身材质：ABS，功率：300W，颜色：黑色*白色
	台
	1
	

	3
	步进式开水机
	外型尺寸：190*260*630，额定电压：220V/50Hz,额定功率：2000W，产水量：30L，控制方式：微电脑，外形工艺：精钢银
	台
	1
	

	4
	制冰机
	80公斤（520*600*800）
	台
	1
	

	5
	冰圣不锈钢卧式冷藏（风冷）
	1500*600*800
	台
	2
	

	6
	冰圣不锈钢卧式冷柜（风冷）
	1500*600*800
	台
	1
	

	7
	直饮水净商用净水器MC2双联3.3L大流量
	适用水质：市政自来水，适用水压，10-125Psi禁水锤，过滤精度：0.5U.M，使用环境温度：2-39度，可否直饮：可直饮，进水温度2-38度
	套
	1
	

	8
	手冲咖啡壶
	颜色：白色，容量：1000ml，电热手冲壶
	个
	2
	

	9
	滤杯
	木托玻璃滤杯，颜色：原木色，型号：V01,V02
	只
	2
	

	10
	分享壶
	云朵分享壶，容量：360ml/600ml
	个
	2
	

	11
	电子计量
	计时电子秤3000g黑色
	台
	2
	

	5. 教学教具清单及参数

	编号
	产品名称
	规格型号
	单位
	数量
	备注

	1
	拉花缸
	600ml
	个
	12
	

	2
	拉花缸
	450ml
	个
	12
	

	3
	拉花缸
	350ml
	个
	12
	

	4
	粉渣盒
	抽屉式
	个
	12
	

	5
	分享壶
	360ml
	个
	15
	

	6
	滤杯
	
	个
	30
	

	7
	电子秤
	小
	台
	15
	

	8
	电子秤
	台式
	台
	15
	

	9
	温控手冲壶
	Brewista
	个
	12
	

	10
	电子秤
	手冲
	台
	12
	

	11
	粉杯
	
	个
	20
	

	12
	压粉器
	57.5
	个
	15
	

	13
	布粉器
	
	个
	15
	

	14
	计时器
	
	个
	15
	

	15
	分享壶
	600ml
	个
	15
	

	16
	保温桶
	12L
	个
	4
	

	17
	滴滤机
	
	个
	3
	

	18
	杯测碗
	
	个
	80
	

	19
	温控杯测壶
	Brewista
	个
	4
	

	20
	杯测勺
	
	个
	50
	

	21
	压粉垫
	
	个
	15
	

	22
	排刷
	
	个
	15
	

	23
	抹布
	大
	张
	50
	

	24
	抹布
	中
	张
	50
	

	25
	抹布
	小
	张
	50
	

	26
	围裙
	
	张
	40
	

	27
	VST浓度测试仪
	
	个
	2
	

	28
	烘焙粒径检测仪
	CM-200
	个
	1
	

	29
	温度计
	
	只
	15
	

	30
	浓缩咖啡杯
	70ml
	个
	48
	

	31
	牛奶咖啡杯
	180ml
	个
	48
	

	32
	牛奶咖啡杯
	240ml
	个
	16
	

	33
	牛奶咖啡杯
	300ml
	个
	16
	

	34
	单品咖啡杯
	150ml
	个
	24
	

	35
	量杯
	玻璃150ml
	个
	16
	

	36
	量杯
	塑料2L
	个
	16
	

	37
	量杯
	塑料6L
	个
	6
	


政府采购政策要求：

★1、本项目产品清单中涉及强制采购节能产品的，投标人应在投标文件中提供国家确定的认证机构出具的、处于有效期之内的节能、环境标志产品认证证书复印件。 

★2、本项目产品清单中涉及国家强制认证（CCC）产品的，投标人应在投标文件中提供符合国家强制认证（CCC）或前置许可、认证的证明材料复印件或承诺函原件（加盖投标人公章），否则不予认定。
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