共和县2025年中小学、幼儿园大宗食材及营养餐采购项目（第二次）变更公吿

一、
项目基本情况

原公吿的釆购项目编号（或招标编号、政府采购计划编号、釆购 计划备案文号等，如有）：青海汭辉公招（服务）2025-001号
原公吿的釆购项目名称：青海汭辉招标代理有限公司关于共和县2025年中小学、幼儿园大宗食材及营养餐采购项目（第二次）的公开招标公告

首次公告日期：2025年02月19日
二、
更正信息

更正事项：  □釆购公告  ☑釆购文件  □釆购结果

更正内容:

原包一招标文件中申请人资格要求第六条其他要求为：1）投标人为生产厂家的，须提供国家批准的且有效期内的食品生产许可证；若为经销商，则须提供有效期内的食品经营许可证（含食品流通许可证）；

现变更为：1）投标人为生产厂家的，须提供国家批准的且有效期内的食品生产许可证；若为经销商，则须提供有效期内的食品经营许可证；

原包七招标文件中申请人资格要求第六条其他要求为：1）供应商为生产厂家的须具有食品生产许可证、供应商为非生产厂家的须具有食品经营许可证及生产厂家的委托或授权协议等证明材料。

现变更为：1）投标人为生产厂家的，须提供国家批准的且有效期内的食品生产许可证；若为经销商，则须提供有效期内的食品经营许可证；
3、原包一、包二招标文件中大米质量要求：（1）质量要求： 投标人须提供具有有效期内的食品生产许可证（SC 证），大米质量等级 应达到或超过国家标准 GB/T1354-2018《大米》中“一级 ”的要求。

面粉质量要求为：（1）质量要求： 投标人须提供适用于各类馒头、面条、面饼、水饺、包 子、油炸类等面食品类面粉。质量要求达到国家标准面粉等级标准。加工精度 以国家制订的标准样品为准；气味口味正常无异味；绝对不添加任何添加剂。 具有有效期内的食品生产许可证（SC 证），质量等级应达到或超过国家标准 BG1355-2005《小麦粉》中“特制一等 ”的要求。

食用油质量要求为：（1）质量要求：食用油。不得掺有其他非食用油；不得添加任何 香精和香料。具有有效期内的食品生产许可证（SC 证），质量等级达到或超过该种食用植物 油国家标准 按照GB 8955-2016标准执行中“一级 ”的要求。包装包装、运输及存储要求为：（2）包装、运输及存储要求：包装：塑料容器和玻璃容器的外包装纸板箱 的标识应符合国家有关部门的其他法律法规要求。并应标明产品名称、厂名、 厂址、标称容量及瓶（桶）数、生产日期（或包装日期）和保质期等。钢制油桶应在桶的某部位压印制造厂标志和生产日期，每批产品应有合格证。

挂面、炒面质量要求为：包装类食品必须保证是新品， 无腐烂变质问题，保质期剩余时间不得低于 保质期的三分之一，不得使用小作坊生产产品或三无产品。散装类食品无霉烂 变质，干湿适度。所供成品类副食品不得少于 1/3 保质期。且有食品质量安全认证标志。

现变更为：

大米
（1）质量要求：投标人为生产厂家的，须提供国家批准的且有效期内的食品生产许可证；若为经销商，则须提供有效期内的食品经营许可证，大米质量等级应符合国家标准。

面粉
（1）质量要求：投标人须提供适用于各类馒头、面条、面饼、水饺、包 子、油炸类等面食品类面粉。投标人为生产厂家的，须提供国家批准的且有效期内的食品生产许可证；若为经销商，则须提供有效期内的食品经营许可证，面粉质量等级应符合国家标准。
食用油
（1）质量要求：食用油。不得掺有其他非食用油；不得添加任何香精和香料。投标人为生产厂家的，须提供国家批准的且有效期内的食品生产许可证；若为经销商，则须提供有效期内的食品经营许可证，质量等级：供应商提供的食用植物油应符合国家标准。
（2）包装、运输及存储要求：包装：塑料容器和玻璃容器的外包装纸板箱 的标识应符合国家有关部门的其他法律法规要求。并应标明产品名称、厂名、厂址、标称容量及瓶（桶）数、生产日期（或包装日期）和保质期等。钢制油 桶应在桶的某部位压印制造厂标志和生产日期，每批产品应有合格证，（供应商供货时需向招标人提供证明材料）。
挂面、炒面
包装类食品必须保证是新品，无腐烂变质问题，保质期剩余时间不得低于保质期的三分之一，不得使用小作坊生产产品或三无产品。散装类食品无霉烂变质，干湿适度。所供成品类副食品不得少于 1/3 保质期。供应商供货时需向招标人提供食品质量安全认证标志证明材料。

4、原包五、包六招标文件中

调料
（1）质量要求：应符合国家相关标准要求必须是在保质期内，不得提供临期产品。须按《中华人民共和国食品安全法》要符合国家规定标准。生产企业应具 有该产品的有效期内的食品生产许可证（SC 证）。不得使用含色素、食用香精 的调味品。
（2）包装、运输及存储要求： 包装：用纸箱包装。
运输：公路运输应使用符合卫生要求的冷藏车或保温车。市内运输可以使用密 封防尘车辆。每次配送时需提供当批次产品检验报告或质检报告。
存储：应放置在相对湿度 75%～84%，温度 0～1℃的冷却间，纸箱之间的距离 保持 3～5cm。冷藏间温度一昼夜升降幅度不得超过 1℃。

白糖及其他类别
食品必须保证是新品， 无腐烂变质问题，保质期剩余时间不得低于保质期的三分之一，不得使用小作坊生产产品或三无产品。散装类食品无霉烂变质，干湿适度。所供成品类副食品不得少于 1/3 保质期。且有食品质量安全认证标志。
现变更为：
调料
（1）质量要求：应符合国家相关标准要求必须是在保质期内，不得提供临期产品。须按《中华人民共和国食品安全法》要符合国家规定标准。投标人为生产厂家的，须提供国家批准的且有效期内的食品生产许可证；若为经销商，则须提供有效期内的食品经营许可证；
（2）包装、运输及存储要求：包装：用纸箱包装。
运输：公路运输应使用符合卫生要求的冷藏车或保温车。市内运输可以使用密封防尘车辆。每次配送时需提供当批次产品检验报告或质检报告。
存储：应储存于阴凉、干燥及避光的专用仓房内，不应与有毒、有害物质混存。
  白糖及其他类别
食品必须保证是新品，无腐烂变质问题，保质期剩余时间不得低于保质期的三分之一，不得使用小作坊生产产品或三无产品。散装类食品无霉烂变质，干湿适度。所供成品类副食品不得少于 1/3 保质期。供应商供货时需向招标人提供食品质量安全认证标志证明材料。

5、原包七、包八招标文件中

蕨麻、葡萄干、红枣、核桃仁、花生米
食品必须保证是新品， 无腐烂变质问题，保质期剩余时间不得低于保质期的三分之一，不得使用小作坊生产产品或三无产品。散装类食品无霉烂变质，干湿适度。

牛奶
（1） 质量要求：
常温下袋装纯牛奶保质期 60 天，硬纸质盒装纯牛奶保质期 180 天，规格：
200ml/盒、袋，保存方法：常温保存，每百毫升：蛋白 质：≥2.4，能量≥108， 每百毫升：脂肪： ≥2.9，每百毫升：碳水化合物： ≥3.4％。

酸奶
（1）质量要求：
酸奶 2-6℃冷藏条件下 10 天，营养成分：每百克：蛋白质≥3.0，脂肪≥4.0 克； 优质酸奶外观呈乳白色或稍带黄色，表面光滑，凝乳结实，组织细腻， 质地均匀，允许有少量乳清析出，无气泡，酸甜适度，不得有辛辣味及其它异味。所 供酸奶应保持较好的外观、色泽，达到相应的国家标准等级，必须是在保质期 内，酸奶根 据学校需求供应。
（2）包装要求：
包装：酸奶保持包装完整。 储存：保证酸奶的干燥以及它周身环境的干燥，除 了这个条件，还要做到的就是要把酸 奶放置在通风的地方，防止因为环境潮湿 而发生发霉。酸奶一旦发生霉变，就不能再食用了。

现变更为：

蕨麻、葡萄干、红枣、核桃仁、花生米
食品必须保证是新品，无腐烂，无霉烂变质问题，干湿适度，无异味，色泽自然，无异常变色。

牛奶
（1） 质量要求：
常温下袋装纯牛奶保质期30天，硬纸质盒装纯牛奶保质期90天，规格：≥200ml/盒、袋，保存方法：常温保存。每百毫升：蛋白质：≥2.4克，能量≥108千焦， 每百毫升：脂肪： ≥2.9克，每百毫升：碳水化合物： ≥3.4克。每次配送时需提供当批次产品检验报告或质检报告。
（2）包装、运输及存储要求：包装牛奶用纸箱包装。

酸奶
（1）质量要求：
酸奶 2-6℃冷藏条件下7天，营养成分：每百克/毫升：蛋白质≥2.3克，脂肪≥2.5克；所供酸奶应保持较好的外观、色泽，达到相应的国家标准等级，必须是在保质期内，酸奶根据学校需求供应。每次配送时需提供当批次产品检验报告或质检报告。
（2）包装要求：
包装：酸奶保持包装完整。 储存：保证酸奶的干燥以及它周身环境的干燥，放置在通风的地方，防止因为环境潮湿而发生发霉。
更正日期：2025年02月20日
其他补充事宜

   其他内容不变
四、凡对本次公告内容提岀询问，请按以下方式联系。

1、采购人信息

名 称：共和县教育局
地 址：海南藏族自治州共和县青海湖北大街100号
联系方式：0974-8512744


2、釆购代理机构信息

名 称：   青海汭辉招标代理有限公司          
地 址：   西宁市城东区建国大街57号2号楼1单元15层1152室            


联系方式： 0971-5115290                    


3、项目联系方式

项目联系人:周先生
电      话：   0971-5115290         

